


LA VERSION COMPLETE DE VOTRE GUIDE

DIJON 2023

en numérique ou en papier en 3 clics

à partir de

4.99€

Disponible sur



IMPRIMÉ  
EN FRANCE

B
ien vivre à Dijon, cela commence dès le 
plus jeune âge ! En 2023, la capitale des 
ducs de Bourgogne arrive à la deuxième 
place du palmarès des villes de plus de 
100  000 habitants où il fait bon vivre 

avec de jeunes enfants. Structures d’accueil de 
petite enfance, aires de jeux, pédiatres… : Dijon a 
tout bon ! Riche de son patrimoine naturel, culturel 
et architectural, Dijon ravit petits et… grands. La 
Cité internationale de la gastronomie et du vin, 
destination incontournable de l’art de vivre à la française ayant accueilli son 
500  000e visiteur à la fin de l’année 2022, fêtera en mai 2023 son premier 
anniversaire et continuera à nous mettre en appétit autour de la valorisation 
des « Climats du vignoble de Bourgogne » et du « Repas gastronomique des 
Français  », deux reconnaissances Unesco. Ville d’art et d’histoire, favorisant 
l’accès à la culture pour tous et l’expression de l’art sous toutes ses formes, 
la capitale régionale compte pas moins de cinq musées, dont l’entrée est 
gratuite, parmi lesquels le musée des Beaux-Arts rénové en 2019 qui accueillera 
en octobre prochain une exposition d’exception sur les collectionneurs et 
marchands d’art asiatique en France. Ville verte et douce à vivre, classée 5e 
parmi 100 villes françaises pour sa qualité de l’air par Le Point, exemple dans la 
transition écologique et la promotion des mobilités durables, Dijon propose de 
belles balades à pied et à vélo au cœur de ses combes et des espaces de détente 
et de fraîcheur dans ses 126 parcs et jardins. Notre capitale régionale rayonne 
et attire. Plus de 40  000 étudiants, dont 4  000 étudiants internationaux, 
choisissent Dijon pour faire leurs études et profiter des nombreux équipements 
sportifs et de loisirs propices à leur épanouissement. Pour eux, comme pour les 
Dijonnaises et Dijonnais de tout âge, c’est avec confiance en l’avenir que nous 
travaillons et avançons ensemble, tout en ayant plaisir à vous recevoir dans 
notre capitale régionale afin de satisfaire au mieux vos envies touristiques.

François Rebsamen
Maire de Dijon, Président de Dijon Métropole, ancien ministre
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> OPÉRA DE DIJON
18, boulevard de Verdun 
Dijon
& 03 80 48 82 82 
www.opera-dijon.fr

D
epuis deux ans qu’il dirige l’Opéra de Dijon, Dominique 
Pitoiset met un point d’honneur à offrir une program-
mation alliant diversité et qualité. Avec plus de 90 
levers de rideau sur la saison, chacun trouvera spec-

tacle à son goût.

À quoi ressemble la programmation de l’Opéra de Dijon ?
Le projet repose sur une programmation à multiples entrées 
de genre du spectacle vivant. Théâtre lyrique d’intérêt natio-
nal, notre particularité nous amène à avoir une programma-
tion d’opéra, de musique symphonique et d’ensemble ba-
roque, mais j’ai souhaité l’élargir à la danse contemporaine, 
aux musiques du monde, au nouveau cirque et à des spec-
tacles en famille. L’Opéra est un lieu de création d’artistes 
confirmés mais aussi en devenir. Toute la richesse de la pro-
grammation est accessible en ligne.

De nouveaux publics poussent-ils les portes  
de l’auditorium et du grand théâtre ?
Nous constatons de la porosité entre les genres. Les specta-
teurs de la danse vont à l’opéra, on va de la musique baroque 
aux musiques du monde… Navire amiral de la politique 
culturelle de la métropole, nous devons être connectés à ce 
qui fait le spectacle vivant et nous travaillons en partenariat 
avec les acteurs locaux. Nous avons quasiment accueilli 
10  000 spectateurs supplémentaires par rapport aux meil-
leures saisons d’avant-Covid.

Peut-on dire que Dijon Métropole est culturellement 
attractive ?
Il y a beaucoup de programmations de qualité et une tradi-
tion de création et non seulement de diffusion. Le territoire 
devrait profiter de la dynamique nouvelle de la reconsidéra-
tion des lieux avec les travaux prévus. Au carrefour de grands 
axes, Dijon Métropole encourage par ailleurs à un séjour long 
entre climats, gastronomie, sport et culture.

Quels sont vos projets ?
Pour les travaux du grand théâtre, nous fermerons de janvier 
2024 à janvier 2025. En septembre 2023, nous ouvrirons 
un nouveau lieu de répétition à l’auditorium pour de petites 
formes liées à l’émergence. Nous portons aussi le projet de 
bar et de restauration à l’auditorium puis au grand théâtre 
après les travaux. J’aimerais que l’Opéra soit un lieu où l’on 
vient plus tôt et où on reste plus tard. Enfin, nous réfléchis-
sons à une fabrique de petites formes participatives.

DOMINIQUE PITOISET
L’OPÉRA POUR TOUS

INTERVIEW
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LA VILLE EN MOUVEMENT...
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LA PEAU ARTIFICIELLE  
À CHENÔVE

La peau artificielle franchit un nouveau palier chez 
Urgo qui a inauguré son laboratoire consacré à 
ce sujet à Chenôve. Le projet Génésis, qui réunit 

une trentaine de chercheurs, va notamment bénéficier 
d’une aide globale de près de 23 millions d’euros dans 
le cadre de France 2030 et des infrastructures de bio-
production de demain.

UNE BASE 
POUR LES 
JEUX

C réée dans les années 
1960, la base nau-
tique du lac Kir va 

connaître une profonde 
réhabilitation grâce à une 
enveloppe de 8 millions 
d’euros. Une nouvelle base 
en bois écoresponsable et 

mettant en avant les sports nautiques devrait être opéra-
tionnelle en 2024 et s’inscrire dans le cadre des Jeux olym-
piques et paralympiques puisque Dijon Métropole s’inscrit 
comme centre de préparation olympique.
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UN CAMPUS VIRTUEL  
POUR LA SANTÉ

Actrice de la lutte contre les cancers résistants, l’entreprise 
dijonnaise OPM s’associe aux laboratoires Servier pour 
créer un campus virtuel. L’objectif est de connecter les 

acteurs internationaux du secteur médical aux experts de l’intel-
ligence artificielle pour faire émerger des projets conciliant phar-
maceutique et technologies.
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UN PROJET CULTUREL  
SUR LES FLOTS ?

A la fin août 
2023, la 
Péniche Can-

cale, qui s’est impo-
sée comme lieu 
culturel incontour-
nable depuis son 
ouverture, fermera 
ses portes sous sa 
forme actuelle. Les 

fondateurs ont ouvert la porte à un repreneur pour lancer une 
nouvelle dynamique culturelle et entrepreneuriale et maintenir le 
dynamisme du quartier du port du canal. Une nouvelle aventure 
pourrait donc commencer sur les eaux du canal de Bourgogne.
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LÉGUMES  
À VOLONTÉ 

La légumerie de Dijon 
Métropole ouvrira ses 
portes en mai 2023 à 

Ouges. Cette infrastruc-
ture répondra aux besoins 
de la restauration collec-
tive locale telle que les établissements scolaires, le CROUS et 
l’hôpital. Ce lieu s’inscrit dans le projet : Dijon alimentation durable 
2030. Ce dernier vise à mettre l’accent sur les productions locales 
et à engager une transition alimentaire à long terme.
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EN ROUTE POUR LES VIGNES

A lors que la Cité Internatio-
nale de la Gastronomie et 
du Vin a ouvert ses portes 

en 2022, l’office de tourisme 
propose d’embarquer pour un 
Dijon Oeno Tour. Pendant l’été, 
une navette touristique emmène 
les curieux pour un voyage de 
2h au cœur du réputé vignoble 
de Bourgogne. Les voyageurs 

découvriront les points de vue sur le vignoble, un château et ne 
manqueront pas de déguster quelques vins.
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CHRISTOPHE MEYER

D e la photographie sportive au portrait, 
aux scènes de rue et aux photos de 
produits, son éventail est large. 

« Mettre en lumière » ses sujets au propre 
comme au figuré est au centre de son travail. Il 
est inspiré par sa passion pour les gens et les 
lieux. Lorsqu’il n’est pas en reportage photo, 
vous le trouvez dans son atelier de tourneur 
sur bois dans le village de Bèze (21). 

➔ www.photo3p.com

➔ www.plume-de-bois.fr
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PAGE PRÉCÉDENTE  
› En haut à gauche : Chapelle Ste Gertrude.

› En haut à droite : Eglise de Fixey.

› Au centre à droite : Chapelle des Carmélites Dijon.

› En bas à gauche :  Les Gazelles.

›  En bas à droite : JDA.

SUR CETTE PAGE
› En haut à gauche : Silence il tourne. 

› En haut à droite : Plume « France ».

›  Au centre à droite : 2 en 1.

›  En bas à gauche : Porte cochère Dijon.

› En bas à droite : Packshot.
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ET ACCESSIBLE À TOUS !
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TOUS À L’EAU EN SÉCURITÉ

La clinique Les Rosiers à Dijon forme l’ensemble de son per-
sonnel au sauvetage aquatique pour réagir en cas d’urgence 
dans le cadre des soins réalisés en balnéothréapie. Les 

sessions d’une heure, 
réalisées en binôme, 
s’appuient sur des 
situations réelles 
allant de la sortie de 
l’eau à l’installation 
sur un brancard. 70 
personnes auront été 
formées en 2023 pour 
sécuriser encore les 
personnes en réédu-
cation.
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UNIVERSITÉ 
SOLIDAIRE

L ’Université de Bourgogne 
dispose désormais d’un 
centre de solidarité pour 

aider les étudiants confrontés 
à des problématiques relevant 
aussi bien du logement, de 
l’alimentation, des finances, 

de la santé, de la culture, du numérique, des vêtements que de 
l’emploi. Les situations d’urgence y trouveront une réponse notam-
ment grâce à l’engagement d’une dizaine de bénévoles.
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UNE BOITE POUR UNE VIE
« Ma santé, c’est dans la boîte », dispositif 

gratuit de Dijon Métropole se destine 
aux seniors en situation de handicap ou 

en perte d’autonomie. Cette petite boîte rouge placée au 
frigo, trouvée rapidement par les secours, va leur faire 
gagner de précieuses secondes. A l’intérieur une fiche 
avec des informations personnelles et les numéros des 
personnes à contacter.
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MENTALE  
EN QUESTION

P révention, parcours 
de soin, vie quoti-
dienne mais aussi un 

agenda et un annuaire au-
tour de la santé mentale 
sont désormais acces-

sibles en Côte-d’Or. Les acteurs de la santé mentale ont lancé un 
site Internet dédié, une première en région. Information et orien-
tation pour mieux identifier les organisations et les services pro-
posés aux personnes confrontées à une souffrance psychique.
https://www.ptsm21.fr/
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PLUS ACCESSIBLE

Les personnes à mobilité réduite 
peuvent désormais partir plus 
aisément en train depuis la gare de 

Dijon. Des plans inclinés mais aussi des 
ascenseurs, des surfaces podotactiles 
pour guider les personnes porteuses 
d’une déficience visuelle et autres dis-
positifs permettent un accès du parvis 

jusqu’au quai sans avoir à solliciter l’accompagnement d’un per-
sonnel.
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UN REPAS PAS COMME  
LES AUTRES

La Cité Internationale de la Gastronomie et du Vin 
continue d’évoluer en rendant accessible l’accès aux 
expositions aux personnes porteuses d’un handicap 

visuel, mental ou auditif. Le repas gastronomique des 
Français, visite incontournable du site, propose gratuite-
ment des outils adaptés à chaque besoin spécifique.

› 

› 

› 

› 

›  

› 

› 

›  

›  

› 



JANVIER FÉVRIER MARS
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NUITS DE LA LECTURE
(TALANT)
Des nuits consacrées au plaisir de lire.

FESTIVAL GUITARES
(DIJON)

La guitare à l’honneur pour commencer 
l’année.

GARÇON LA NOTE
(DIJON)
Garçon la note : quand aller boire un verre 
rime avec concert.

LE BRUNCH DES HALLES
(DIJON)
Cuisine gourmande et faite maison sous 
les halles.

FESTIVAL MODE DE VIE
(DIJON)
Un festival pas comme les autres où les 
habitants côtoient les artistes.

FESTIVAL A PAS CONTÉS
(DIJON)
À Pas Contés, le festival pour les petits 
qui ravit aussi les grands.

D’JAZZ À LA PLAGE
(DIJON)
Le jazz prend ses quartiers au bord du 
lac Kir.

LA NUIT DES ÉTOILES
(DIJON)
La nuit des étoiles pour s’envoler parmi 
les astres.

FESTIVAL ART DANSE
(DIJON)
Art Danse, le premier événement d’am-
pleur de danse contemporaine en Bour-
gogne.

ITALIART FESTIVAL
(DIJON)
Italiart : quand la capitale de la moutarde 
et du pain d’épice se met à l’heure de la 
Botte.

DIJON VÉLOTOUR
(DIJON)
Dijon Vélotour, la petite reine s’invite par-
tout en ville.

LES VENDANGES 
CITOYENNES
(DIJON)
Les vendanges citoyennes pour com-
prendre le travail des vignes.
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M
étropole culturelle et dynamique, Dijon Métropole enchaîne les rendez-vous pour ravir tous les publics. A côté des festivals 
pluridisciplinaires, tous les genres de musique, ou presque, trouvent leur place dans le calendrier. Dijon s’inscrit également 
comme une porte ouverte sur le monde, invitant les cultures d’ailleurs à trouver leur place dans la ville. Tout au long de 

l’année, les événements culturels attirent une foule de Dijonnais et d’amateurs d’art de tous horizons qui viennent profiter de l’effer-
vescence de la ville. La métropole ne se contente pas d’être un vaste espace de diffusion, la création y a largement sa place. Petits 
et grands se régalent tout comme les gourmands, après tout, à Dijon, c’est bien normal !

SIRK FESTIVAL
(DIJON)
Le Sirk, le rendez-vous incontournable 
des amateurs de musiques électro-
niques.

PRISE DE CIRQUE
(DIJON)
Le cirque contemporain vous en met 
plein la vue.

SEMAINE  
DE LA MARIONNETTE / 
FESTIVAL INTERNATIONAL 
DE MARIONNETTE
(DIJON)
Avec le festival de marionnettes, les 
amateurs font trois petits tours et y 
reviennent.

FESTIVAL DES ÉCRANS  
DE L’AVENTURE
(DIJON)
Festival international du film documen-
taire d'aventure, pour tous les amoureux 
du voyage.

FESTIVAL VYV LES BEAUX 
JOURS SOLIDAIRES
(DIJON)
Un festival de musique, engagé et éco-
responsable.

EN QUET’ D’AILLEURS
(QUETIGNY)
En Quet’ d’ailleurs ou quand Quetigny 
invite le monde pour faire la fête.

FESTIVAL LES NUITS 
D’ORIENT
(DIJON)
Le festival des Nuits d’Orient, une invita-
tion au voyage.

ILLUMINATIONS DE NOËL
(DIJON)

Illuminations de Noël, la magie opère.

FESTIVAL MV
(DIJON)
Festival qui met à l'honneur la musique 
et les arts visuels, ainsi que les créations 
d'indépendants.

THÉÂTRE EN MAI
(DIJON)
Théâtre en mai, l’incontournable temps 
fort théâtral.

FOIRE INTERNATIONALE  
ET GASTRONOMIQUE  
DE DIJON
(DIJON)
Il est des événements que tous les Bour-
guignons connaissent, la Foire interna-
tionale et gastronomique de Dijon en fait 
partie.

FENÊTRE SUR COURTS
(DIJON)
Fenêtre sur courts  : ce n’est pas parce 
que c’est court que ce n’est pas ex-
cellent !
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LES ÉCO-RESPONSABLES

CŒUR
TOP 
10

COUPS DE

P
lus qu’une tendance ou un acte militant, une démarche écoresponsable devient désormais une nécessité. Chacun à leur 
manière, ils agissent pour l’intérêt général et pour la planète avec une démarche écoresponsable. Qu’ils privilégient les 
circuits courts pour régaler les papilles ou qu’ils tentent de réduire l’empreinte carbone en cherchant des matières pre-

mières là où on n’y pensait pas, ils portent des valeurs et tentent de faire évoluer les mentalités. A Dijon ou ailleurs dans la 
Métropole, ils innovent, entreprennent, affichent une volonté sans faille pour mener à bien leur projet écoresponsable. Les 
Dijonnais en profitent et participent de la démarche à tous les niveaux.

A2ROO
LIVRAISON EN VÉLO POUR MOINS DE CO2

D
ans un rayon de trois kilomètres autour 
du centre-ville de Dijon et pour une 
charge maximale de 300 kilos, l’équipe 

de A2ROO vous livre en vélo à domicile 
ou au travail. Ils cumulent les kilomètres 
pour apporter un colis sans polluer  ! Mais 
A2ROO, c’est aussi la livraison de vos repas 
en quelques coups de pédales. Boulangerie, 
brasserie, fast-food, la liste des restaurants 
partenaires ne cesse de s’allonger. 
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COOFFIES
SE RÉGALER DE FAÇON ÉTHIQUE

C
ooffies c’est l’histoire d’une mère et sa 
fille, associées pour créer le premier 
bar à cookies artisanaux de Dijon. Pour 

cuisiner avec amour 15 saveurs de cookies, 
elles misent sur des produits de qualité, 
français et locaux comme leur farine issue 
de l’agriculture biologique. Cette boutique se 
base sur un concept éthique, en produisant 
au fur et à mesure pour éviter le gaspillage 
au maximum. 
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CŒUR
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COUPS DE

L’EFFET CLOCHETTE
DES SACS À PAIN PAS COMME LES AUTRES

L
’Effet Clochette transforme les nappes en lin 
ou en coton, les rideaux et les draps et rideaux 
de grand-mère en sac à pain pour  conserver 

les milliards de baguettes consommées chaque 
année en France. Pour concevoir ses sacs, la 
jeune  entreprise s’appuie sur des infrastructures 
relevant de l’économie sociale et solidaire. D’autres 
produits devraient bientôt voir le jour, tels des 
tabliers. 
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WEEZTR
LE SPORT SE BOUGE POUR L’ENVIRONNEMENT

L
a start-up WeeztR invitent les organisateurs 
d’événements sportifs ainsi que les supporters 
à mesurer leur empreinte carbone. Distance, 

moyen de transport utilisé, chacun participe de 
l’évaluation globale tandis qu’un quizz associe jeu et 
prise de conscience écoresponsable. Les clubs, mais 
aussi les amateurs et les supporters s’engagent dans 
une démarche d’éthique sportive. 
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EN VOITURE SYMONE
PRENDRE LA ROUTE AVEC SYMONE

L
a jeune entreprise dijonnaise Symone a 
imaginé une solution de transport alternative 
qu’elle espère mettre en route dès 2024. 

Le projet de bus non polluant vise à réduire le 
nombre de voitures sur les autoroutes. Six à neuf 
véhicules individuels seront chargés sur le toit, 
pourront profiter d’une recharge électrique, tandis 
que les conducteurs s’installeront dans une cabine 
confortable. 
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LA CUISINE VÉGAN  
À VÉLO
UN FOOD BIKE 100% VÉGÉTAL

F
lavie Poncet développe le food-bike à Dijon avec 
son concept  : l’herbivoriste. Sa cuisine 100  % 
végétale, bio à 99  % et majoritairement locale 

est livrée en triporteur à assistance électrique. Les 
salariés choisissent parmi une trentaine de bowls 
autour de deux menus composés avec des produits 
de saison. 
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LA FOURMILIÈRE
UNE FOURMILIÈRE D’IDÉE

L
e commerce écoresponsable dispose d’un 
nouveau tiers-lieu  : La Fourmilière. L’épicerie 
en vrac de produits locaux, responsables 

et en circuit court Au Gramme Près a déménagé 
pour donner naissance à ce lieu unique. Avec 
plus de place, de nouvelles références ont rejoint 
les  rayonnages, mais le lieu accueille désormais 
surtout la Ressourcerie Végétale ainsi qu’un café-
cantine. 
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LA DÉCARBONERIE
POUR RÉDUIRE L’EMPREINTE CARBONE  
DES ENTREPRISES

À 
Darois, à deux pas de Dijon, un tiers lieu 
consacré à la décarbonation des activités 
industrielles mûrit : la Décarbonerie. Initié par 

Robin Aircraft, le site devrait ouvrir en fin d’année 2023 
avec l’ambition d’offrir la possibilité aux industries et 
aux PME de mutualiser leurs moyens, mais aussi 
leurs idées pour initier des projets communs avec le 
soutien de chercheurs et d’étudiants. 
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L’ÉCOLE BUFFON
UNE RESPONSE AU CHANGEMENT CLIMATIQUE

A
u cœur du projet européen Response pour 
lutter contre le réchauffement climatique, 
la Fontaine d’Ouche a vocation à devenir 

une référence internationale en tant que quartier 
à énergie positive d’ici 2025. D’ici là, en 2023, 
l’école Buffon devient l’une des premières écoles 
françaises à énergie positive grâce à des panneaux 
photovoltaïques et un contrôleur de la qualité  
de l’air. 

©
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UN AUTRE GENRE  
DE MAQUIS 
UN NOUVEL ESPACE CULTUREL

O
n y mange souvent végétal grâce au 
programme écologique de maraîchage du 
site de l’Écluse 61 d’Ouges  ; on y boit local 

par l’intermédiaire de producteurs talentueux  ; on 
profite d’une programmation artistique qui allie des 
concerts, du théâtre, des expositions ; Au Maquis, la 
maison éclusière 51 a trouvé une nouvelle vie. 



INTERVIEW

FABIAN RUINET
Maire de Talant

TALANT
ENTRE DÉVELOPPEMENT ET PROJETS

L
a commune de Talant poursuit son évolution sous 
l’impulsion de son Maire, Fabian Ruinet, qui entend 
en faire une commune toujours plus douce à vivre. 

Quelles sont les évolutions majeures de la commune  
ces derniers mois ?
« Nous innovons dans la coopération en mettant notre police 
municipale à disposition de la ville de Daix. Les 40 000 euros 
versés contre une mission de présence sur la commune 
et une intervention en fonction des besoins financent le 
sixième poste de policier municipal sans que le contribuable 
talantais n’ait à payer. Depuis janvier 2023, la plateforme 
de services du Relais accueille désormais un site France 
Services, répondant ainsi aux demandes de nos adminis-
trés désireux d’avoir une aide sur le calcul des impôts, de la 
retraite, mais aussi de trouver des réponses juridiques sur 
l’assurance maladie, la mutuelle sociale des agriculteurs, 
refaire un permis de conduire ou avoir un accompagnement 
à la recherche d’un emploi. En parallèle, nous organisons 
chaque mois un job dating avec une thématique nouvelle 
dans le cadre de notre Pass Emploi. Nous espérons ainsi voir 
encore baisser le nombre de demandeurs d’emploi. Enfin, 
nous nous engageons sur la transition énergétique avec un 
appel d’offres groupé pour l’achat d’un vélo électrique par 
les habitants, l’extension du réseau de pistes cyclables ou 
encore un travail sur l’éclairage public. »
Vous avez aussi renforcé le dialogue avec les habitants ?
«  Oui, à travers quatre conseils de quartier auxquels 
s’ajoute le conseil citoyen. Ils font remonter les probléma-
tiques des habitants et participent à l’animation de la ville. 
Chaque conseil dispose d’un budget de 2 500 euros par 
an. C’est aussi un relais que nous consultons en amont de 
certaines décisions municipales ou pour avoir un retour sur 
nos actions. »
La commune multiplie aussi les projets…
« Dix vont être initiés et se poursuivront jusqu’en 2026. Le 
centre commercial du Point du jour, repensé, impulsera une 
nouvelle dynamique dans le quartier du Belvédère. L’ex-foyer 
Robert Grandjean, inoccupé depuis 2011 sera désamianté 
et démoli. Le site Ménétrier accueillera un véritable pôle 
enfance avec un centre conductif pour les enfants en situa-
tion de handicap. Il permettra aussi d’étendre le nombre de 
berceaux municipaux en crèche. Nous allons lancer la réno-
vation énergétique de plusieurs bâtiments, repenser le site 
culturel Brassens-Vincenot, changer l’organisation de la 
restauration scolaire à l’école Mairie Curie avec un nouveau 
bâtiment d’ici 2025, continuer à déployer la vidéoprotection 
dans l’ensemble des quartiers, aménager une aire de jeux 
intergénérationnelle, ou encore végétaliser le cimetière. À 
Talant, les projets ne manquent pas… »
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LES RESTAURANTS

CŒUR
TOP 
10

COUPS DE

I
l serait impensable que la capitale des Ducs de Bourgogne ne regorge pas de bonnes adresses culinaires, qu’elles soient 
gastronomiques ou bistronomiques. La cuisine est un art dans lequel les restaurants et les bistrots de Dijon Métropole ex-
cellent. Produits locaux, de saison, saveurs d’ailleurs mais aussi plats traditionnels revisités ou créations sorties de l’esprit 

des chefs du territoire, chaque table, chaque adresse du territoire est une invitation à se régaler. Les beaux produits inspirent 
les cuisiniers passionnés pour le plus grand plaisir des gourmands. Avec ou sans étoile, les tables valent le détour. Sur Dijon 
Métropole, on ne plaisante pas avec la gastronomie !

LE CHAPEAU ROUGE
UNE ÉTOILE PARMI LES ÉTOILES

2 
étoiles Michelin et un talent incontestable 
pour magnifier les produits qui passent 
dans ses cuisines, William Frachot 

enchante la cuisine avec ses créations. Les 
assiettes épurées riment avec l’exigence 
que s’impose le chef. Poissons d’eau douce, 
viandes locales, plats traditionnels repensés…  
Chaque assiette s’apparente à une délicieuse 
surprise.  Page 47

©
 J

. F
AU

R
E

©
 N

O
ÉM

IE
 L

AC
A

R
EL

LE

CIBO
JEUNESSE RIME AVEC TALENT

U
ne étoile Michelin, une reconnaissance 
du Gault&Millau et un label écotable, le 
Cibo associe le local en ne se fournissant 

pas au-delà de 200 kilomètres et la qualité en 
sélectionnant les artisans, les producteurs et 
les éleveurs. A chaque saison, le jeune chef 
Angelo Ferrigno imagine un  menu unique qui 
surprend autant qu’il ravit.  Page 52
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L’ASPERULE
ENTRE BOURGOGNE ET JAPON

K
eigo Kimu met la finesse dans les assiettes 
de l’Asperule. Dans la salle de restaurant à la 
décoration sobre mais élégante et limitée à 

25 personnes, le chef associe la tradition française 
à quelques touches venues du Japon. Un mariage 
qui a séduit les experts puisque le guide Michelin 
lui a attribué une étoile. Le plus à ne pas manquer, la 
richesse de la cave à vin.  Page 52
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L’ESSENTIEL
RETROUVER L’ESSENTIEL DE LA CUISINE

L
a couleur du décor et la transparence avec 
la cuisine n’ont d’égales que l’élégance des 
assiettes. Sur place ou à emporter, la carte met 

l’accent sur le local et la qualité des produits. Les 
plats revisitent les traditions avec créativité. Ici on va 
à l’essentiel : le plaisir d’un bon repas dans un cadre 
moderne.  Page 55
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L’EVIDENCE
POUR LES GOURMANDS

B
istrot, gastronomie... L’Evidence associe les 
deux avec l’objectif de ravir les clients à chaque 
bouchée. Le chef le fait avec succès, l’adresse 

étant devenue une évidence pour bon nombre de 
Dijonnais, il est donc préférable de réserver. Dans 
l’assiette, la carte vit au rythme des saisons et de la 
créativité du cuisinier. 
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L’ARÔME
ON EN REDEMANDE

M
ur de briques et mobilier fuchsia, un 
dressage élégant et une cuisine simple 
à partir de produits frais et de saison, les 

raisons ne manquent pas de découvrir cette adresse. 
On vous conseille le menu quatre plats, savoureux 
à souhait. Les influences japonaises du chef se 
traduisent sans doute un peu dans la cuisine, fine, 
tandis que le service attentif participe du moment 
agréable à vivre.  Page 52
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L’ABENFANT
LA CRÉATIVITÉ À L’ÉTAT PUR

V
éritable coup de cœur pour le couple à l’origine 
de ce restaurant et pour le concept du zéro 
déchet. Rien ne se perd, tout se cuisine à 

l’Abenfant ! De surcroît, tous les produits proviennent 
de l’Hexagone, le chef cherchant toujours à se fournir 
au plus près. Dans l’assiette, la qualité des produits 
mêlée à la créativité du chef régalent les papilles des 
gourmets et des autres.  Page 78
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CHEZ MONIQUE
ON BOIT, ON MANGE, ON SE RÉGALE

C
hez Monique, on mange des produits frais, en 
toute simplicité, dans un cadre contemporain. 
Ici, les fournisseurs sont affichés en toute 

transparence. L’assiette laisse entrevoir tout le 
travail qui se passe en cuisine autour du produit. Pour 
apprécier pleinement son repas et être rassasiés, les 
convives sont encouragés à multiplier les plats. La 
carte se renouvelle très régulièrement.  Page 61
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PARAPLUIE
SOURIRE ET SAVEURS

L
e sourire du chef du Parapluie, Chern Hwei Gan, 
se retrouve sur le visage des clients qui goûtent 
sa cuisine. Empreintes des saveurs d’ici et 

d’ailleurs, ses assiettes contiennent des touches de 
l’Asie mais pas seulement... Créative, audacieuse, 
moderne, gourmande, la cuisine séduit autant que le 
service, aux petits soins.  Page 54
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L’AUBERGE  
DES TILLEULS
UNE AUBERGE GOURMANDE

L
e restaurant annonce la couleur  : auberge 
moderne à l’esprit campagnard et enjoué 
d’antan. Les nappes à carreaux se la jouent 

rétro quand en cuisine le chef associe simplicité et 
excellence. S’il n’a pas encore d’étoile, le restaurant 
a obtenu une distinction coup de cœur du célèbre 
guide pour son rapport qualité-prix.  Page 102
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FRANÇOIS DESEILLE
Adjoint au Maire de Dijon,
en charge des Finances et de la Cité Internationale  
de la Gastronomie et du Vin
Vice-Président Dijon Métropole,  
en charge du patrimoine bâti et du complexe funéraire

I
naugurée en mai 2022, la Cité internationale de la gas-
tronomie et du vin de Dijon attire les visiteurs de tous 
horizons. Pour séduire et renouveler le plaisir de la décou-
verte, le lieu multiplie les animations et les nouveautés, 

comme l’explique François Deseille, adjoint au maire en 
charge du site.

Bientôt un an depuis l’ouverture de la Cité internationale 
de la gastronomie et du vin de Dijon, est-ce un succès ?
En moins d’un an, on dénombre plus de 650 000 entrées, donc 
oui, c’est une réussite. Nous avons adapté et fait évoluer cer-
taines choses en apportant notamment plus de gourmandises 
et d’expériences gustatives. La cuisine expérientielle se déve-
loppe avec le brunch du dimanche qui accueille près de 200 per-
sonnes. Les expositions rencontrent également un vif succès 
tout comme le restaurant La Table des Climats avec son menu 
complet et gastronomique à 39 euros le midi. Depuis la mi-sep-
tembre 2022, les chiffres de la fréquentation se maintiennent 
et augmentent, les Dijonnais se sont approprié peu à peu la Cité.

Qu’est-ce qui va rythmer la Cité pendant l’été ?
Le slogan «  Il se passe toujours quelque chose à la Cité  » 
n’est pas un mensonge. Après des animations dédiées aux 
sciences, à la pâtisserie ou encore à Bernard Loiseau cet 
hiver, le premier anniversaire de la Cité se prépare pour le 
mois de mai avec notamment la venue de meilleurs ouvriers 
de France. Le 1204, centre d’interprétation de l’architecture 
et du patrimoine, accueillera l’exposition « Des génies et des 
lieux  » où Gustave Eiffel sera notamment mis à l’honneur. 
J’espère que le festival Jazz et Saveurs reviendra pour asso-
cier un chef, un vigneron et un groupe pour la musique.

En parallèle, la Cité internationale de la gastronomie  
et du vin de Dijon s’enrichit de nouveautés…
Oui, à commencer par la gratuité de la Chapelle des Climats. Dé-
sormais, on peut aussi manger dans les boutiques du village. 
Dehors ou dedans, on y déguste des huîtres sur un mange-de-
bout, un morceau de viande ou un poisson cuisiné sous nos 
yeux. Jusqu’à 400 couverts ont été servis l’été dernier dans 
les allées. Les boutiques de ce food court à la française évo-
luent comme le marchand de légumes devenu restaurant de 
sushis avec un cuisinier qui s’est classé 4e au championnat de 
France. Depuis cet hiver, chaque lundi, deux classes d’élèves 
de la Métropole viennent visiter la Cité et cuisiner avec un chef 
avant de manger ce qu’ils ont préparé. L’école Ferrandi s’est 
ouverte au grand public. Enfin, bientôt, l’hôtel Hilton arrivera.

LE CITÉ DE LA 
GASTRONOMIE
UNE CITÉ QUI SÉDUIT

INTERVIEW
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REBOOSTER  
SON CORPS  
ET SON VISAGE
GOYOHAN, UNE MÉTHODE VENUE DU BRÉSIL

L
a méthode Renata França est disponible 
à Dijon par le biais du cabinet Goyohan. 
Ces massages produisent des résultats 

impressionnants tant pour drainer que pour 
améliorer le métabolisme ou remodeler le corps. Le 
cabinet propose aussi de la madérothérapie, des 
soins du visage, un massage intrabuccal, unique 
à Dijon, ainsi que des soins adaptés aux futures 
mères. 
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N
i trop grande, pour ne pas se noyer dans la foule, ni trop petite, avec suffisamment d’infrastructures et d’offres pour 
s’occuper, Dijon Métropole a tout pour plaire. On s’y promène détendu, sans subir la pression des grandes cités mais si 
soudain l’envie de vous ressourcer vous prend, il y a de quoi faire votre bonheur. Comme souvent à Dijon, l’offre est large 

et les solutions nombreuses pour se prélasser, que ce soit dans la chaleur humide d’un hammam, sous les mains expertes 
d’une praticienne, ou dans le froid vivifiant d’un institut. En plus d’être capitale gourmande, Dijon Métropole revêt les couleurs 
d’une capitale de la détente.
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EMAN ET SENS
DÉTENDRE LE CORPS, ÉVEILLER LES SENS

L
e spa Eman et Sens a ouvert une nouvelle 
adresse avec un spa privatif. Le nouveau lieu, 
à découvrir en couple ou entre amis, propose 

de la balnéothérapie, un sauna infrarouge, une 
douche, une  cabine en duo pour recevoir les soins, 
une véritable parenthèse de détente à deux qui vient 
compléter le spa existant, déjà équipé d’un hammam, 
d’un sauna finlandais ou encore d’une douche 
sensorielle.  Page 196
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LE MAROC À DIJON
UN SPA... IMPÉRIAL

S
ans quitter Dijon, les amoureux de détente 
peuvent voyager au cœur d’un riad marocain. 
Il suffit de pousser la porte de l’Impérial Spa 

pour en profiter. En prenant le meilleur de l’Orient et 
de l’Occident, le lieu propose un hammam traditionnel 
ainsi qu’un bain bouillonnant et un sauna privatif. 
Les amateurs peuvent aussi profiter d’un massage 
aux pierres chaudes et d’autres soins à faire seul ou 
à deux. 
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MÉDECINE RIME 
AVEC BEAUTÉ
UNE NOUVELLES ESTHÉTIQUE

U
ne clinique esthétique à Dijon ! Avec la clinique 
des Champs-Élysées. Le lieu mise sur la 
médecine esthétique et le bien-être médical. 

Deux médecins généralistes spécialisés dans les 
traitements pour la peau, l'antiâge, les problèmes de 
surpoids ou de cicatrices pourront guide les patients. 
Épilation laser et peeling aussi au menu.  Page 182
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LA SOURCE DU SOIN
SOIN SUR MESURE

A
u Prieuré des Sources, ce ne sont pas moins 
de 88 soins du corps et du visage qui se 
combinent pour un programme sur mesure. 

Dans le cadre apaisant du lieu, tout commence par 
un entretien personnalisé pour définir le meilleur 
soin au moment de la visite. À côté des soins, 
hammam privé, sanarium privé, balnéothérapie 
privée avec bain bouillonnant complètent le tableau 
pour un instant de bien-être total.  Page 194
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LES PERSONNALITÉS

JULIEN CHAUVENET
LE MEILLEUR BURGER DU MONDE

J
ulien Chauvenet, patron du Foodies à Dijon, 
s’est illustré au championnat du monde de 
burger organisé au salon gastronomique 

du SIRHA en montant sur la plus haute marche 
du podium. Alors que son collaborateur avait fini 
deuxième en 2022, son burger composé de 100 % 
de produits régionaux intégrant aussi bien un 
steak charolais qu’une saucisse de Morteau a fait 
l’unanimité. 
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C
hacun dans leur domaine, ils font rayonner Dijon Métropole en France, mais aussi à l’international. Ces hommes et ces 
femmes excellent dans leur milieu, qui font preuve de créativité ou d’abnégation. Notre top aurait pu ne mettre en lu-
mière que des acteurs de la gastronomie ou de la viticulture, tant ils sont nombreux sur le territoire, mais pour mettre en 

lumière la richesse de la vie dijonnaise, nous avons également retenu quelques acteurs de la vie culturelle locale. Jour après 
jour, Dijon Métropole se déguste et fait vibrer ses habitants tout autant que ses visiteurs, notamment grâce à celles et ceux qui 
donnent le meilleur d’eux-mêmes.
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DOMINIQUE PITOISET
LA MUSIQUE CLASSIQUE FAIT BRILLER DIJON

D
irecteur de l’Opéra de Dijon depuis deux ans, 
Dominique Pitoiset s’illustre non seulement 
grâce à une programmation riche et diversifiée 

mais aussi par sa capacité à faire briller la capitale 
culturelle qu’est Dijon Métropole. Grâce à son 
travail, la capitale des Ducs et son auditorium ont 
accueilli la  30e édition des Victoires de la musique  
classique. 
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MATHILDE LINCET
EN FAIRE TOUT UN FROMAGE

D
epuis 1895, six générations se succèdent à 
la fromagerie Lincet. Directrice marketing, 
Mathilde Lincet met un point d’honneur à 

préserver une collecte laitière sur les territoires 
de l’Yonne et de l’Aube et à garantir une juste 
rémunération. Chaource AOP, Époisses AOP et Brillat 
Savarin IGP voient le jour à Brochon où l’on découvre 
les étapes de fabrication des fromages avec une 
dégustation en prime. 
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JEAN-PHILIPPE 
GIRARD
ENTREPRENEUR DANS L’ÂME

J
ean-Philippe Girard, ancien dirigeant 
d’Eurogerm, spécialiste des ingrédients et 
auxiliaires pour la panification, se lance un 

nouveau défi en reprenant le domaine Lescure, 
fondé en 1975 à Nuits-Saint-Georges. Aux côtés du 
viticulteur Éric Rousseau, l’entrepreneur réalise un 
rêve d’enfant. 
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SALIM BELOUFA
UNE SOIRÉE POUR AVOIR LA BANANE

S
elim Beloufa, humoriste, a créé la Banane 
de Dijon. Il réunit des artistes locaux qui font 
de l’humour leur spécialité sur cette scène 

ouverte. Que ce soit seul ou à plusieurs, en stand-up 
ou en improvisation, l’équipe de la Banane de Dijon 
vous donnera au moins le sourire, au mieux vous 
vous fendrez la poire. 
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LES GRAINES DE VAINQUEUR
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U
ne graine de vainqueur n’a pas d’âge, mais elle a des idées, des projets ou une capacité à surprendre et se forger un 
avenir hors norme. Artistes, sportifs, chercheurs, influenceurs… Ils portent haut les couleurs de la métropole ou en sont 
devenus des ambassadeurs atypiques. Cette liste n’est pas exhaustive tant les talents sont nombreux à Dijon Métropole. 

D’autres marqueront encore l’année 2023 et contribueront à leur tour à faire rayonner la ville à l’avenir. Tout comme nous, 
soyez à l’affût de ces graines de vainqueur qui attendent d’émerger et portez une attention particulière à ces graines mises en 
lumière qui devraient continuer à pousser vers les sommets.

LE CLASSIQUE  
À LA DIJONNAISE
RÉVÉLATION MUSICALE

A
lors que Dijon accueillait la 30e 
édition des Victoires de la Musique 
classique, une Dijonnaise faisait 

partie des artistes mis à l’honneur dans 
la catégorie «  Révélation artiste lyrique  ». 
La  mezzo-soprano Marine Chagnon a sorti 
un premier album intitulé Ljus et a enchanté 
la scène de l’Opéra Garnier. Joli parcours 
pour cette Dijonnaise qui transforme l’image 
du classique. 
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MÉDECINE  
D’AVENIR
MÉDECINE DE DEMAIN DÈS AUJOURD’HUI

L
’équipe du Pr Loffroy a réalisé une 
première en France. Le CHU Dijon-
Bourgogne et la société Cascination 

ont en effet imaginé un dispositif pour 
repérer et faciliter l’accès à une lésion à 
traiter. Cette nouvelle technologie, utilisée 
pour la première fois en France, s’appuie 
sur un bras qui vient guider le geste du 
radiologue. La première intervention a porté 
sur une thermoablation du foie sous scanner. 
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JEUNE, FÉMININE  
ET FOOTBALLEUSE
LE TALENT AU BOUT DU PIED

L
’équipe du DFCO féminin et sa défense en 
particulier se sont renforcées grâce à la 
venue de Kysha Sylla, 18 ans. La joueuse de 

l’Olympique Lyonnais, originaire de Marseille, évolue 
dans l’équipe internationale française des moins de 
20 ans. Évoluant en défense centrale, la jeune femme 
porte le numéro 21. 
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ECOVITISOL
VIN ET MICROBES

L
ionel Ranjard, directeur de recherche en 
agroécologie à l’INRAE, bouscule le monde 
du vin avec son étude EcoVitiSol sur la vie 

des sols viticoles en fonction des cultures. Après 
avoir analysé 156 parcelles en Bourgogne et en 
Alsace, il a étudié l’impact du travail des sols sur la 
vie microbienne. Ainsi un vignoble enherbé dispose 
d’une vie microbienne plus riche qu’un sol bio sans le 
moindre brin. 
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UNE ÉTOILE  
VENUE DU JAPON
TRANSITION RÉUSSIE

L
e chef Tomofumi Uchimura a pris le relai du 
chef Stéphane Derbord à la tête du restaurant 
Origine. Il s'est fait un nom, confirmée par 

l'obtention d'une étoile Michelin. Cette récompense 
met en lumière les assiettes à la fois classiques et 
créatives de ce chef aux origines japonaises et à la 
cuisine bourguignonne.  Page 52
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SKIMA
L’ART DU DESSIN RÉALISTE

A 
l’œil on croirait une photo, pourtant l’œuvre 
de Skima naît sous la mine d’un crayon. 
Amateurs et connaisseurs se laissent 

séduire par son travail. Il propose des dessins de 
petits formats mais peut aussi produire des œuvres 
de plus de deux mètres dans le style qui est le sien : 
des dessins photoréalistes réalisés au crayon, en 
noir et blanc, avec parfois une touche de couleur 
monochrome. 
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SOCRATE ET GINGER
UNE NOUVELLE BOISSON LOCALE 

C
hristophe Tassan s’est appuyé sur son 
expérience professionnelle pour combler un 
trou dans la raquette des boissons locales  : 

une ginger beer made in Dijon. La Ginger beer 
Socrate trouve doucement sa place dans les débits 
de boissons de la ville. Avec son associé Aurélien 
Poutier, ils utilisent un gingembre issu du commerce 
équitable et les compétences du lycée agricole de 
Plombières-lès-Dijon. 
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UNE ABEILLE  
EN COUTURE
HEUREUSE COMME L’ABEILLE

D
ésormais, plus de 67 000 suivent l’Instagram 
de Valentine, alias Happy_as_a_bee. Adepte de 
couture, d’upcycling et de DIY, la jeune mère 

dévoile ses créations tout autant que ses bons 
conseils pour occuper les petits. Avec elle, rien ne se 
perd, tout se transforme pour devenir un bel objet ou 
un joli vêtement. 
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FLORE GEILLON
DES FLEURS PAS COMME LES AUTRES

F
lore Geillon, chercheure en biologie, a créé 
le Champ des sourires. L’association veut 
ramener la production de fleurs en France et 

sur Dijon Métropole en installant une ferme florale à 
Longvic où 600 hectares de culture seront plantés à 
l’automne 2023 par des femmes en réinsertion avant 
qu’elles ne commercialisent leurs fleurs coupées 
à partir du printemps 2024 auprès des pros et des 
particuliers. 
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JAMEL BLISSAT
UN CASCADEUR PLEIN D’AVENIR

B
ien qu’il n’ait pas reçu l’Emmy Award pour 
lequel il était nommé par les professionnels 
de la cascade, Jamel Blissat n’en manque pas 

moins de talent. À 36 ans, ce cascadeur de Chenôve 
s’est notamment illustré dans la série Moonknight. 
Il vient d’achever le tournage d’Indiana Jones 5 aux 
côtés d’Harrison Ford, sur grand écran en 2023, et le 
tournage d’un film avec Benoît Magimel. 
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N> D ARCHITECTURA
4, boulevard des Clomiers
21000 Dijon (France)
& 09 54 26 09 15 - 06 67 72 08 09
www.darchitectura.com

L
’agence d’architecture D Architectura, D A pour les in-
times, s’est fait un nom dans les projets commerciaux 
et l’hôtellerie haut de gamme notamment. De Dijon à 
Barcelone en passant par Beaune ou Poitiers, Pierrick 

Hémon laisse son empreinte.

Comment est né D Archictectura ?
Breton d’origine, après l’école d’architecture de Rennes, je 
suis parti sept ans en Espagne puis deux ans à Amsterdam. 
Une agence française m’a fait découvrir Dijon, un peu par 
hasard. Après y avoir travaillé cinq ans, j’ai décidé de rester 
et de fonder mon agence en 2010. Pour me différencier, j’ai 
pris le parti d’une offre globale intégrant le concept bien sûr, 
mais aussi le construit et jusqu’à l’architecture d’intérieur. 
Mon premier projet a porté sur l’hôtel quatre étoiles de la 
Cueillette à Meursault.

Vous vous êtes fait une renommée dans cet univers…
Nous sommes désormais connus pour les projets à valeur 
ajoutée avec cette notion d’architecture globale. Le com-
merce ainsi que l’hôtellerie-restauration se sont tournés vers 
nous, depuis nous multiplions les projets comme l’hôtel Ur-
ban Bivouac à Paris où nous sommes allés, jusqu’au design 
des chambres et au branding (marketing de marque) ou le 
concept de la franchise de coiffeurs Yséal partout en France.

Des réalisations que les Dijonnais pourraient identifier ?
L’extension de l’Armony Hôtel proche de la rocade, l’opticien 
Curtil rue Piron, la Maison Hôtelière rue de Cracovie, l’Hôtel 
Montigny, la fromagerie Porcheret, le restaurant l’Aspérule, le 
bar Simone rue des Godrans mais aussi la boutique Fabrice 
Gillotte à Beaune. En ce moment, nous intervenons à Beaune 
sur le futur hôtel 1896 par exemple.

En tant qu’architecte, quel regard portez-vous sur Dijon ?
Sans être dijonnais d’origine, j’ai vu la ville changer, s’ouvrir. 
La piétonnisation et la rénovation du cœur de ville sont très 
réussies. Urbanistiquement, des secteurs ont été désencla-
vés comme celui de la Cité internationale de la gastronomie 
et du vin qui relie la gare et le jardin de l’Arquebuse. Sur ce 
beau projet, je regrette juste une certaine standardisation 
des cellules commerciales qui auraient mérité une identité 
plus locale.

Et le Dijon de demain ?
Il faut apaiser les espaces avec moins de voitures. J’inves-
tirai pour ma part les berges proches du Port du Canal pour 
accentuer le rapport à l’eau avec des espaces de vie plus 
festifs.

PIERRICK HEMON
ARCHI SOLLICITÉ

INTERVIEW
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JE VISITE  
MA VILLE

L es cordonniers sont souvent les plus mal chaussés tout comme les habitants de la 
Métropole sont parfois les derniers à découvrir les beautés de leur territoire, qui se 
renouvelle et s’embellit. Incontournable, le cœur historique figure en tête de liste des 
lieux que les habitants prennent plaisir à explorer, que ce soit pour une séance de 

shopping dans l’une de ses nombreuses boutiques, emblématiques ou enseignes récentes, 
ou pour son riche patrimoine qui a traversé les siècles. Le centre abrite également une 
partie de la vie culturelle locale avec ses musées, ses théâtres ou ses salles de spectacles. 
En quittant le cœur de la ville, le curieux profitera d’autres sites culturels ou succombera 
aux charmes de la nature toute proche au bord du canal, du lac, aux portes des vignes ou 
dans les parcs et jardins. Impossible d’envisager une visite sans se régaler de mets gas-
tronomiques ou de vin. L’offre de restaurants éparpillés partout sur la Métropole répond 
à tous les goûts, tous les budgets et toutes les envies tandis que les hôtels multiplient les 
services pour les visiteurs d’une nuit autant que pour les Métropolitains désireux de vivre 
à leur tour, l’expérience d’être un invité dans leur ville.



CINÉMA

FESTIVAL DES ÉCRANS  
DE L’AVENTURE
www.lesecransdelaventure.com
En octobre. 4,50 € par demi-journée, 6,50 € le pass soirée. 
Enfants de moins de 12 ans : 2,50 €.

Qui dit aventure dit aussi histoires à vous couper le souffle, 
rencontres inattendues, épreuves et découvertes. 
Cela fait maintenant plus de 30 ans que le Festival des 

Ecrans de l’Aventure rassemble chaque automne les foules 
de baroudeurs dans l’âme. Emerveillés par la programmation, 
les spectateurs sont toujours plus nombreux à découvrir une 
sélection de documentaires exceptionnels qui retracent les 
périples des grands voyageurs. Un moment de convivialité et 
riche en émotions. C’est aussi l’occasion de participer à des 
rencontres en présence des réalisateurs.

FOIRE

ART FAIR
3, boulevard de Champagne
https://art-fair-dijon.fr/fr
Entrée : 10 €. Restauration.

En 2023, la capitale des ducs de Bourgogne a le plaisir 
d’accueillir pour une nouvelle édition la foire d’art 
contemporain Art Fair. L’évènement se tiendra, comme 

chaque année, au mythique Palais des Congrès de Dijon. 
Durant plusieurs jours de manifestation, les visiteurs pourront 
découvrir un grand nombre de galeries, éditeurs, institutions 
et collectifs, collectifs d’artistes et écoles d’art et près de 300 
artistes représentés. Une idée sortie en famille, ou entre amis 
qui conviendra aux plus petits comme aux grands. Le plus : de 
nombreuses animations sont proposées afin de vous faire (re) 
découvrir le fabuleux univers de l’art contemporain. Pensez à 
réserver vos billets !

LIVRE

CROCMILLIVRE
5, rue Devoges
crocmillivre.wordpress.com
En novembre. Entrée gratuite.

Cette année encore, les librairies Grangier et Autrement 
Dit s’unissent pour la 15e édition du salon Crocmillivre 
et vous proposent un week-end festif et familial autour 

du livre jeunesse. Depuis plus de dix ans, le salon permet aux 
lecteurs de rencontrer une trentaine d’auteurs sélectionnés 
par les libraires eux-même  : la promesse d’un moment 
privilégié. Au programme, des rencontres, des dédicaces 
colorées, des animations et des ateliers créatifs ouverts à 
tous  : sérigraphie, lectures de contes, ateliers d’écritures ou 
encore concours de dessins. De quoi célébrer joyeusement la 
vitalité du livre jeunesse en famille et éveiller les enfants de 1 
à 14 ans au monde de la lecture.

THÉÂTRE

À PAS CONTÉS- 
FESTIVAL INTERNATIONAL
& 03 80 30 98 99
www.apascontes.fr
Fin février.

Le festival international jeune et tous publics À Pas Contés 
a lieu chaque année en février. Organisé par l’Association 
bourguignonne culturelle (ABC), ce festival qui prépare sa 

24e édition, rassemble petits et grands autour d’une trentaine 
de spectacles, donnés dans différents lieux culturels à Dijon et 
aux alentours. Les spectacles sont variés : danse, récitations 
de contes, pièces de théâtre, marionnettes, clown, cirque, 
mais aussi des séances de cinéma, des projections en avant-
première et des concerts. Un événement qui fait la part belle 
au jeune public !

MUSIQUE

FESTIVAL MV
& 03 80 48 86 03
www.festivalmv.com
Au mois de mai. Programmation sur la page Facebook de 
l’événement.

Le festival MV est un événement pluridisciplinaire porté 
par l’association Sabotage, la Vapeur, l’atheneum, le 
Consortium et Why Note. «  m  » pour «  musique  » et 

« V » pour visuel, il met à l’honneur la création indépendante 
et alternative, créant des ponts entre différentes formes 
artistiques. L’événement se déroule traditionnellement au 
mois de mai dans des lieux multiples  : salles de concert, 
ateliers, bars, galeries et autres endroits insolites... Des 
concerts souvent accompagnés de spectacles graphiques, de 
cinéma ou d’arts plastiques à des prix très abordables, quand 
ils ne sont pas gratuits. Mention spéciale pour les affiches du 
festival signées par l’Atelier Tout va bien.

LIVRE

CLAMEUR (S)
& 06 34 65 80 03
https://clameurs.dijon.fr
En juin. Dans la cour de Flore du palais des Ducs de Bourgogne, 
entre autres. Gratuit et libre d’entrée.

En 2023, les rencontres littéraires Clameur(s), initiées 
par la Ville de Dijon et confiées à la bibliothèque, fêteront 
leurs 11 ans. Elles invitent chaque année le public à 

découvrir de nouveaux horizons de lecture autour d’un thème 
en particulier. Après avoir connu des éditions écourtées par la 
crise sanitaire, cette année, les Clameurs permettront à des 
écrivains, historiens et essayistes de se réunir de plus belle 
au mois de juin pour échanger et débattre. Rendez-vous cour 
de Flore au Palais des Ducs et dans d’autres lieux du centre-
ville pour des temps de rencontres et de lecture, ou encore au 
marché des éditeurs place François Rude. Un enrichissement 
à l’état pur !

MON AGENDA

JE VISITE MA VILLE
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FÊTE

DIJON PLAGE
Avenue du 1er-Consul & 08 00 21 30 00
www.dijon.fr
De mi-juin à début septembre. Location de transats et de 
parasols : 1 €.

Tout l’été, le lac Kir se transforme en station balnéaire 
éphémère et vous accueille pour une journée ensoleillée 
de baignade  : bienvenue à Dijon Plage  ! Profitez de 

nombreuses animations autour de sports comme le beach-
volley, l’aviron, le canoë-kayak, le paddle ou encore le 
tennis sur terre battue. Sans oublier les animations comme 
le spectacle pyro-musical du 14 juillet ou encore D’Jazz à 
la plage en fin de journée. De vrais moments de convivialité 
à partager en famille, entre amis ou en amoureux. Pour en 
profiter, rendez-vous à partir de mi-juin sur les berges du lac 
Kir. Plus d’infos sur le site Internet de la ville de Dijon. Allez, on 
sort le maillot de bain et les tongs !

FOIRE

VÉLO & CO
3, boulevard de Champagne & 03 80 77 39 00
www.veloandcodijon.com
En septembre, hall 1 du parc des Expositions et Congrès. Tarif 
plein 6,50 € ; tarif jeune (13-25 ans) 4 €.

Deuxième édition pour ce rendez-vous d’envergure dédié 
aux amoureux des deux-roues. Amateurs de cyclisme, 
en solo, en cargo, ou en tandem, à pédales, en VTT, ou 

à vélo électrique, découvrez le programme de cet événement 
qui a lieu en septembre. Plusieurs espaces sont dédiés aux 
équipement sportifs, au tourisme, à la santé ou encore à la 
mobilité urbaine. Shows, animations, conférences, ateliers 
et rencontres avec les cyclistes sont aussi prévus, qui vous 
donneront peut-être l’envie d’opter pour la circulation douce 
et d’aller plus loin, toujours en selle ! Que vous soyez novices, 
passionnés, pratiquants aguerris ou simples curieux, Vélo & 
Co est fait pour vous.

FÊTE

LES FÊTES DE LA VIGNE
& 03 80 30 37 95
www.fetesdelavigne.org
Au mois de juillet.

S i l’événement est devenu biannuel depuis 2016, il 
est toujours aussi attractif et incontournable. Ces 
folkoriades internationales qui mêlent danses et 

musiques du monde, investissent les rues de Dijon, la place 
de la République et le Cellier de Clairvaux au mois de juillet, et 
s’exportent également jusque sur la côte viticole. C’est le plus 
important des festivals d’arts et de musiques de traditions 
populaires en France et probablement le plus ancien, car les 
premières Fêtes de la vigne furent organisées en 1946. Le 
festival propose des animations costumées et fait venir de 
nombreux groupes régionaux, nationaux et internationaux, 
pour un brassage culturel hors du commun.

FOIRE

FOIRE INTERNATIONALE  
ET GASTRONOMIQUE  
DE DIJON
& 03 80 77 39 00 - www.foirededijon.com
Du 1er au 12 novembre 2023.

Avec près de 450 exposants et 113  000 visiteurs, la 
foire internationale et gastronomique de Dijon est la 
cinquième foire internationale de France et le premier 

évènement économique de Bourgogne. De nombreux 
secteurs sont représentés  : la gastronomie bien sûr, mais 
aussi l’habitat, l’artisanat local et mondial, la santé, les loisirs. 
Venez rencontrer les acteurs majeurs de ces secteurs qui 
dynamisent la région. La Foire accueille tous les ans un pays 
en qualité d’hôte d’honneur. En 2021, la foire a fêté ses cent 
ans. Un rendez-vous gastronomique incontournable !

CULTURE

AGENDA 2023 - CIGV
& 03 80 23 88 76

En voilà une bien belle saison 2023  ! Le 1204 propose 
à partir du 5 mai sa nouvelle exposition temporaire 
« Des génies, des lieux » sur les Dijonnais de naissance 

comme Gustave Eiffel ou Hippolyte Fontaine pour porter 
un nouveau regard sur la cité des ducs, avant de célébrer le 
premier anniversaire de la Cité qui aura lieu les 6, 7 et 8 mai, 
avec de nombreuses animations musicales et gourmandes. 
L’été sera le temps de profiter des ateliers de dégustation et 
de moments gourmands en terrasse ou sur les rooftops du 
village gastronomique. En décembre, la nouvelle exposition 
temporaire de la Cité, « Restaurants », invite à découvrir les 
originalités et les évolutions de cette invention française.

MUSIQUE

FESTIVAL VYV  
LES BEAUX JOURS SOLIDAIRES
Parc de la Combe à la Serpent
vyvfestival.org
Du 9 au 11 juin 2023. Tarifs complets en ligne.

Pour sa première édition en 2019, le festival VYV avait 
rassemblé 20  000 personnes. Annulé en 2020 – Covid 
oblige – il est revenu plus fort que jamais l’année suivante 

avec une programmation 4 étoiles, comme un coup de gueule 
à la frilosité, la morosité et le repli de l’individualisme. Cette 
année, le rendez-vous promet d’être tout aussi grandiose. 
Durant trois jours festifs, en pleine nature, dans le cadre 
verdoyant de la combe à la Serpent, retrouvez le plaisir voir les 
musiciens sur scène, rire, danser et chanter à tue-tête... Bref, 
faire la fête !

MON AGENDA

JE VISITE MA VILLE
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MAIRIE - COLLECTIVITÉ LOCALE

VILLE DE MARSANNAY- 
LA-COTE
Place Jean-Bart - MARSANNAY-LA-CÔTE & 03 80 54 09 00
www.ville-marsannay-la-cote.fr
La mairie vous accueille du lundi au vendredi de 8h30 à 12h et de 
13h30 à 17h30.

Comptant parmi les 23 communes de la Métropole 
dijonnaise, Marsannay-la-Côte est une ville associative 
et culturelle qui brille par son appellation prestigieuse de 

vins, avec 186 ha de vignes AOC. Elle offre une grande qualité 
de vie à ses 5387 habitants. Dans un environnement à la fois 
urbain, proche de la nature, vignoble et sentiers de randonnée, 
c’est aussi la vie associative culturelle et sportive qui 
contribue à son attractivité. Forte de 68 associations, la ville 
est porteuse de nombreux projets, menés sous l’impulsion de 
son maire Jean-Michel Verpillot.

OFFICE DE TOURISME

BOURGOGNE TOURISME
www.bourgogne-tourisme.com

Voici LE site officiel du tourisme en Bourgogne  ! 
Bourgogne Tourisme centralise toutes les informations 
relatives au tourisme et aux loisirs pour les quatre 

départements de l’ancienne région Bourgogne  : Côte-d’Or, 
Nièvre, Saône-et-Loire et Yonne. Connectez-vous sur le site de 
Bourgogne Tourisme pour découvrir toutes les infos utiles afin 
de « composer » un séjour qui vous ressemble. Œnotourisme, 
gastronomie, patrimoine, sites naturels… Une véritable mine 
d’informations en tous genres  ! Vous pouvez télécharger ou 
commander (gratuitement !) différentes brochures, ainsi que 
des applications pour smartphones très utiles. N’hésitez pas à 
consulter ce portail, belle vitrine de notre chère région !

OFFICE DE TOURISME

OFFICE DE TOURISME  
DE DIJON MÉTROPOLE
11, rue des Forges & 03 80 44 11 44
www.destinationdijon.com
Basse saison : lun.-sam 9h-13h et 14h-18h, dim. 9h-13h et 14h-
16h. Haute saison : lun.-sam. 9h-18h30, dim. 9h-17h30.

C ’est ici que vous trouverez les informations et la 
documentation nécessaires pour vous guider dans la 
cité des ducs. Envie d’une sortie insolite  ? Découvrez 

le parcours de la Chouette, Dijon By Night ou encore la Balade 
gourmande. Des activités variées et ludiques vous sont 
proposées comme la vue panoramique à 46 mètres de haut 
depuis la tour Philippe le Bon, l’excursion sur la route des 
Grands Crus, les dégustations de vins ou encore les ateliers 
pour apprendre à faire sa propre moutarde. Autant de moments 
à vivre et de visites thématiques, pour un séjour inoubliable !

OFFICE DE TOURISME

100% COTE D’OR,  
LA MARQUE DU  
SAVOIR-FAIRE LOCAL
www.cotedor-tourisme.com
Label de savoir-faire local.

Dévoilée en 2019 lors de la Foire internationale 
gastronomique de Dijon, la marque 100  % Côte-d’Or, 
qui reconnaît le savoir-faire local, est enfin officielle. Le 

premier produit à avoir bénéficié du label est le pain Côte-d’Or, 
en forme de C, que l’on pourra déguster avec le Côte-d’Or, un 
délicieux fromage à pâte molle proche du Soumaintrain. Pour 
tout savoir sur les conditions de labellisation ou connaître les 
établissements déjà labellisés, rendez-vous sur le site Côte-
d’Or Tourisme.

MAIRIE - COLLECTIVITÉ LOCALE

WWW .COTEDOR .FR
53 bis, rue de la Préfecture 
& 03 80 63 66 00

Que vous soyez touriste ou Côte-d’Orien, senior ou 
collégien, rural ou urbain, le site www.cotedor.fr, qui 
dépend du Conseil départemental facilite votre accès 

à l’information et aux services pratiques du département. 
Moderne et interactif, il vous permet de repérer les offres 
d’emploi du département, de vérifier l’état des routes et l’info-
trafic, de localiser les aires de covoiturage et de connaître tous 
les grands événements de l’agenda côte-d’orien. C’est là que 
vous trouverez des idées de sorties en plein air, la carte des 
véloroutes et les nombreux sentiers de randonnée. Faites 
également toutes vos démarches administratives en deux 
temps trois clics !

OFFICE DE TOURISME

CÔTE-D’OR ATTRACTIVITE
19, rue Ferdinand de Lesseps 
& 03 80 63 69 49
www.cotedor-attractivite.com
Ouvert du lundi au vendredi de 9h à 17h.

Avec 533  000 habitants et 698 communes, la Côte-
d’Or est le 4e plus grand département de France en 
superficie  ! Côte-d’Or Attractivité propose une large 

gamme d’expertises, de conseils, de connaissances, 
de réseaux et d’outils à votre disposition sur les thèmes 
suivants : tourisme durable ; qualité du cadre de vie ; nature ; 
patrimoine  ; gastronomie et savoir-faire  ; hébergements, 
activités, services  ; territoires  ; marketing & communication. 
Si vous voulez porter un projet dans la région, reprendre 
un établissement ou lancer un service, n’hésitez pas à les 
solliciter pour être accompagné. Votre arrivée sera facilitée et 
vous pourrez vous installer en toute tranquillité !

+ D’INFO

JE VISITE MA VILLE
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OFFICE DE TOURISME

VILLE DE LONGVIC
1, allée de la Mairie - LONGVIC 
& 03 80 68 44 00
www.ville-longvic.fr
Ouvert du lundi au jeudi de 9h à 12h et de 14h à 
18h ; le vendredi de 9h à 12h et de 13h30 à 17h.

S ituée au sud de Dijon, près du parc de 
la Colombière et accessible à vélo via 
le  parcours de la Coulée verte qui longe 

la rivière de l’Ouche, la ville de Longvic offre un 
cadre dynamique et agréable à ses habitants. 
Découvrez son Arboretum pour apprendre à 
connaître les différentes variétés d’arbres, lors 
d’une promenade au vert. Culturellement, ça 
bouge aussi du côté de l’espace Jean Bouhey 
qui abrite deux salles de spectacles. Les 
installations sportives ne manquent pas non 
plus pour se dépenser, au gymnase Pecqueux-
Rolland ou encore au stade Jean Bouhey. Avec 
plus de 8  000 habitants, une cinquantaine de 
commerces et une importante zone industrielle, 
l’activité de la ville bat son plein !
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MUSÉE

MAISON ÉCLUSIÈRE 61
21, rue Guynemer - OUGES 
& 06 47 05 07 85
www.abtsf.fr
Ouvert le lundi et du mercredi au samedi de 13h à 17h.

S ituée à Ouges, au sud de Dijon, on s’y rend volontiers lors 
d’une balade à vélo le long du canal. La maison éclusière 
61 est animée par un collectif d’artistes qui propose toute 

l’année, différentes expositions pluridisciplinaires. Membres 
de l’Association bourguignonne Talents Sans Frontières, 
sculpteurs, dessinateurs, peintres et graphistes, se sont 
regroupés dans cet atelier commun pour partager leur art. 
Artistes confirmés, débutants, petits et grands, n’hésitez pas 
à venir les rencontrer. La maison reçoit également les écoles 
de la région pour des ateliers et rencontres thématiques. Tout 
est possible pour fabriquer du commun et ce lieu peut aussi 
devenir le vôtre !

MUSÉE

LA FABRIQUE DE PAIN D’ÉPICES 
MULOT & PETITJEAN
6, boulevard de l’Ouest & 03 80 66 30 80
www.mulotpetitjean.fr
Ouvert du mardi au samedi de 10h à 12h30 et de 14h à 18h30. 
Gratuit jusqu’à 12 ans. Adulte : 8 €. Enfant : 6 €.

A Dijon le pain d’épices est un emblème local. Mulot & 
PetitJean, Entreprise du Patrimoine Vivant, perpétue la 
tradition depuis 1796 et se fait un plaisir de raconter 

son histoire aux amateurs. De fabrication artisanale, entrez 
dans les secrets de son succès dans cet espace de 450 m2. 
Petits et grands apprécieront cette visite d’une heure qui se 
termine par une dégustation. Repartez avec les fameuses 
nonnettes fourrées à l’orange, au cassis, au chocolat ou 
nature. Ponctuellement des ateliers pour petits et grands sont 
organisés autour du pain d’épices. Une belle adresse !

MUSÉE

LE JARDIN DE L’ARQUEBUSE
1, avenue Albert-Ier et 14, rue Jehan-de-Marville 
& 03 80 48 82 00 - En contrebas de la gare SNCF
www.dijon.fr
Jardin : 8h à la tombée de la nuit ; musée : 9h-12h30 / 14h-18h 
(fermé mardi et samedi / dimanche matin).

S ituée près de la gare de Dijon, cette véritable bulle d’oxygène 
et de verdure avec son jardin botanique, le planétarium et le 
muséum, le parc de l’Arquebuse compte près de 120 000 

visiteurs à l’année. Promenez-vous dans les dédales verdoyants 
du parc et découvrez les plus de 500 espèces végétales qu’il 
abrite. Roses, pivoines, jacinthes… Une multitude de fleurs est 
là pour vous en mettre plein les yeux et les narines  ! Rendez-
vous ensuite au planétarium. Avec plusieurs salles d’expositions 
et de projection, le lieu vous fait voyager à travers la galaxie. Le 
musée, lui, aborde la biodiversité animale et végétale. En bref, 
une bonne idée de sortie en famille !

MUSÉE

LE CONSORTIUM MUSEUM - 
CENTRE D’ART CONTEMPORAIN
37, rue de Longvic & 03 80 68 45 55
www.leconsortium.fr
Ouvert du mercredi au dimanche 14h-18h, vendredi 14h-20h. 
Gratuit -18 ans et le vendredi de 17h à 20h. Adulte : 5 €.

Ce bâtiment épuré, vaste et lumineux, n’est autre qu’un 
pôle d’art contemporain incontournable. 4  000 m2 pour 
accueillir au mieux les visiteurs et les artistes, dans leur 

création comme dans la diffusion de leurs œuvres. Plusieurs 
espaces ont été aménagés : la plus grande partie de l’espace 
dédiée aux expositions temporaires, une salle de spectacles 
où sont proposés des concerts organisés par Why Note, La 
Vapeur, Sabotage, etc. Sans oublier la librairie, un lieu de 
ressources où vous trouverez des informations spécifiques à 
l’art contemporain. À visiter absolument !

MUSÉE

MUSÉE ARCHÉOLOGIQUE
5, rue du Docteur Maret & 03 80 48 83 70
https://archeologie.dijon.fr/
Basse saison, le mercredi et week end 9h30-12h30 et 14h-18h 
Haute saison, du mercredi au lundi 9h30-12h30 de 14h-18h.

Logé dans l’aile principale de l’ancienne abbaye 
bénédictine Saint-Bénigne, le musée s’intéresse aux 
témoignages matériels des cultures qui se sont succédé 

sur le territoire de la Bourgogne, de la Préhistoire au Moyen 
Âge. Au niveau 0, découvrez les ex-voto du sanctuaire gallo-
romain des sources de la Seine, où fut pratiqué un culte 
guérisseur. Au niveau 1, les voûtes gothiques accueillent les 
collections médiévales. Le niveau 2 présente le trésor de 
Blanot, un ensemble de pièces en bronze datées entre 1000 
et 900 av. J.-C. A voir aussi, la collection du médailler Bertrand, 
qui comprend 13 monnaies grecques, 479 celtiques, 471 
romaines, et 128 médiévales et modernes.

MUSÉE

LES BAINS DU NORD
16, rue Quentin & 03 80 67 18 18
www.frac-bourgogne.org
Ouvert du mercredi au vendredi et le dimanche de 14h30 à 18h ; 
le samedi de 11h à 13h et de 14h à 18h. Gratuit.

Le Fonds Régional, d’Art Contemporain de Bourgogne 
est une institution nationale, créée en 1983. Sa 
vocation première est d’aider au développement de l’art 

contemporain. L’espace d’exposition baptisé «  Les Bains 
du Nord  » est installé juste en face des Halles de Dijon et 
s’ouvre sur 500 m² servant aussi bien pour des débats 
et  réflexions, des résidences d’artistes et des expositions. 
La collection s’enrichit régulièrement de nouvelles œuvres et 
tous les artistes qu’ils soient émergents ou confirmés peuvent 
proposer les leurs auprès de la directrice Astrid Handa-
Gagnard. Inscrivez-vous pour une visite guidée, notamment 
lors des journées du patrimoine avec des visites nocturnes.

LE PATRIMOINE À L’HONNEUR
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CÉLÉBRITÉ

MAISON MILLIÈRE
10, 12, 14, rue de la Chouette & 03 80 30 99 99
www.maison-milliere.fr
Du mardi au dimanche de 11h à 19h. Restaurant ouvert de mer-
credi à dimanche le midi, les vendredis et samedis soirs.

Édifiée en 1483 par un marchand drapier, la maison 
Millière est une authentique construction médiévale de 
l’époque du Duc Charles le Téméraire. À la fois salon de 

thé, bar à vin, restaurant et boutique de produit régionaux, 
elle se situe juste derrière l’église Notre-Dame. Ses arcades 
en anse de panier et ses colombages en croix de Saint-André 
forment un parfait modèle architectural du XVe siècle. Un chat 
et un hibou grand-duc ont pris place sur le toit, en clin d’œil 
à la Chouette qui est toute proche. Entrer dans cette maison, 
c’est comme faire un retour dans le passé. On apprécie 
particulièrement le calme de son jardin intérieur en été, idéal 
pour lire un bon roman en toute tranquillité.

DEMEURE / HÔTEL PARTICULIER

HÔTEL DE VOGÜÉ
8, rue de la Chouette
Entrée libre toute l’année. Visite guidée pendant les Journées du 
patrimoine et sur rendez-vous.

Hôtel particulier du XVIIe siècle construit pour Étienne 
Bouhier, magistrat au Parlement de 1607 à 1635, 
et à l’origine de l’une des plus grandes lignées de 

parlementaires dijonnais. Le plan de l’édifice reprend le 
modèle parisien des hôtels bâtis entre cour et jardin, fermé 
de la rue par un mur aveugle percé d’un portail monumental. 
Son majestueux porche est sculpté d’un décor italianisant, 
constitué de trophées, de lions, de têtes de femmes... 
L’intérieur arbore de somptueux décors peints ainsi qu’une 
gigantesque cheminée sculptée et rehaussée de polychromie. 
Considéré comme le plus bel exemple d’hôtel particulier du 
XVIIe à Dijon, c’est aussi un lieu d’exposition tout au long de 
l’année.

MUSÉE

PALAIS DES DUCS  
ET DES ÉTATS DE BOURGOGNE
Place de la Libération 
& 03 80 74 52 71
Ouvert toute l’année. Gratuit. Visite libre ou guidée sur RV. Restau-
ration. Boutique.

Haut-lieu de la vie politique et culturelle dijonnaise, le Palais 
des Ducs et des États de Bourgogne est un des symboles 
de Dijon à ne surtout pas manquer ! Vous commencerez par 

gravir la Tour Philippe le Bon qui surplombe le palais du haut de 
ses 46 mètres. Après les 316 marches, vous pourrez contempler 
toute la ville et apercevoir les premiers contreforts du Jura et 
même, par beau temps, le Mont Blanc. A couper le souffle !
La tour domine la cour d’honneur du Palais qui s’ouvre sur 
la place de la Libération. Là, l’édifice date des XVIIe et XVIIIe 
siècles et accueille le bureau d’accueil de la ville et les 
bureaux du Maire de Dijon et de ses conseillers et adjoints. 
La seconde cour qui vous attend est la cour de Flore qui reste 
dans la partie classique du bâtiment. Sous le porche d’entrée 
de cette cour, vous découvrirez le magnifique escalier Gabriel 
qui conduit à la salle des États. Magnifique pièce à la gloire de 
la Bourgogne qui abritait les réunions des États de Bourgogne. 
Dans la même cour, siège également la salle de Flore qui 
accueille les conseils municipaux. Pour aller voir la troisième 
cour, à savoir la cour de Bar, passez par l’arrière du Palais des 
Ducs et des États de Bourgogne. Vous pourrez vous attabler 
à la Brasserie des Beaux-Arts où il fait bon déjeuner. Arrivés 
au niveau du Square des Ducs de Bourgogne, faites une 
halte et admirez la façade médiévale. Une fois arrivés dans 
la cour de Bar, entrez dans les cuisines ducales construites 
à la demande de Philippe le Bon au XVe siècle qui vous 
présentent six grands foyers de cheminées... En outre, c’est 
dans cette cour que se trouve l’entrée du Musée des Beaux-
Arts, magnifiquement restauré en 2019. Prenez le temps de 
le visiter. Vous pourrez notamment y admirer les pleurants 
qui entourent les tombeaux des Ducs de Bourgogne dans 
l’ancienne salle des festins.

ART & CULTURE

LA PORCHERIE
22, route de Montbard - MÉNÉTREUX-LE-PITOIS 
& 03 80 96 92 23 - https://laporcherie.com
Ouvert du vendredi au dimanche de 14h à 19h. La semaine sur 
rendez-vous.

S i c’est dans les vieux pots qu’on fait la meilleure 
confiture, c’est à La Porcherie que l’on donne à voir le 
meilleur de l’art contemporain. En pleine campagne 

bourguignonne, à quelques kilomètres de Dijon, ce lieu d’art 
entre urbanité et ruralité vaut le passage ! Si « l’âme des porcs 
flotte toujours » — dixit Rémi Tamain, maître des lieux — dans 
cet ancien lieu de transit de porcs, c’est pour mieux donner 
corps aux expressions de la création contemporaine. Ici, 
artistes novices et renommés se côtoient, expérimentent et 
exposent. Des œuvres audacieuses à découvrir du vendredi 
au dimanche ou sur rendez-vous. Une virée incontournable 
dans un lieu atypique au cœur de la Côte d’Or.

ARCHITECTURE

LE 1204, CENTRE D’INTERPRÉTATION 
DE L’ARCHITECTURE  
ET DU PATRIMOINE
2, rue de l’hopital & 03 80 23 88 76
Basse saison : mardi au dimanche de 10h à 18h. Haute saison : 
mardi au dimanche de 9h30 à 19h. Gratuit.

Le Centre d’interprétation de l’architecture et du 
patrimoine, le 1204, offre de multiples regards sur Dijon 
à travers son parcours de visite permanent ainsi que 

des expositions temporaires. Installé au cœur de l’ancien 
hôpital de Dijon aujourd’hui devenu la Cité Internationale 
de la Gastronomie et du Vin, il présente également l’histoire 
de ce site fondé en 1204. Le lieu plonge les visiteurs dans 
l’histoire, le patrimoine et l’architecture de Dijon. Des visites-
découvertes, des animations ainsi que des rencontres avec 
des professionnels y sont organisées.

LE PATRIMOINE À L’HONNEUR
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MUSÉE

MUSEUM D’HISTOIRE 
NATURELLE
1, avenue Albert-Ier 
& 03 80 48 82 00
Ouvert le lundi et du mercredi au vendredi de 9h à 12h30 et de 
14h à 18h ; le week-end de 14h à 18h. Gratuit.

Le Muséum de Dijon est intégré dans un ensemble  : le 
jardin des sciences de l’Arquebuse. Ainsi, lorsque vous 
vous rendez au musée, vous êtes sur un site complet 

avec un jardin botanique historique mais aussi le Pavillon du 
Raines (et son planétarium) et le muséum d’histoire naturelle. 
Un musée qui a été complètement rénové et repensé il y a 
quelques années. Il vous invite au cœur de l’histoire du vivant 
et de la biodiversité. Avec plus de 100 000 visites par an, il est 
très prisé des dijonnais, des adultes comme des enfants et 
des visiteurs de la ville.

MUSÉE

MUSÉE DES BEAUX-ARTS  
DE DIJON
Place de la Libération & 03 80 74 52 09
beaux-arts.dijon.fr
Fermé le mardi. Du 1er octobre au 31 mai, ouvert de 9h30 à 18h. 
Du 1er juin au 30 septembre, de 10h à 18h30. Gratuit.

Depuis sa réouverture en mai 2019, visitez un musée 
entièrement métamorphosé, avec une surface 
d’exposition plus grande permettant la présentation de 

1 500 œuvres. Le parcours de l’exposition permanente a été 
entièrement repensé. Chronologique et thématique, à travers 
cinquante salles retraçant huit périodes allant de l’Antiquité 
au XXe siècle. Accessible à tous les publics. De nouveaux outils 
offrant des contenus d’aide à la visite sont proposés comme 
les textes de salles, les cartels, les tables multimédia, Nomade 
(fourni par le musée), les dispositifs immersifs.

MUSÉE

MUSÉE MAGNIN
4, rue des Bons Enfants & 03 80 67 11 10
www.musee-magnin.fr
Ouvert du mardi au dimanche de 10h à 12h30 et de 13h30 à 18h. 
Gratuit jusqu’à 26 ans. Adulte : 3,50 € (réduit : 2,50 €).

C ’est dans l’hôtel Lantin, l’un des plus beaux hôtels 
particuliers du XVIIe siècle, que Maurice Magnin et sa 
sœur Jeanne, tous deux esthètes et passionnés d’art, 

ont créé ce musée intimiste et raffiné. En 1939, Maurice lègue 
à l’Etat l’intégralité de la collection ainsi que l’hôtel particulier. 
Découvrez au fil des pièces, des peintures flamandes, 
hollandaises, anglaises, italiennes et françaises. La demeure 
est par ailleurs agrémentée d’un superbe mobilier. Le plus 
du musée  : tout au cours de l’année, venez découvrir de 
superbes collections éphémères de peintures, de sculptures, 
de dessins, de gravures ou encore d’objets d’art prêtés par 
d’autres établissements.

MUSÉE

MUSÉE D’ART SACRÉ
17, rue Sainte-Anne & 03 80 48 80 90
www.dijon.fr
Ouvert du mercredi au lundi de 9h30 à 12h30 et 14h à18h. Visite 
gratuite.

C ’est dans l’enceinte de l’église du monastère des 
Bernardines que siège le Musée d’Art sacré. Cette église 
consacrée en 1710 et classée monument historique 

est surprenante par sa rotonde ouvrant sur des chapelles, 
son vestibule et son chœur. Né de la volonté de préserver le 
patrimoine religieux des pillages, le musée rassemble des 
œuvres d’art et des objets de culte catholiques datés du XIIe au 
XXe siècle. Découvrez ses collections de peintures, sculptures, 
pièces d’orfèvrerie et tissus liturgiques, avec près de 500 
pièces s’étalant du XIIe au XXe siècle. L’autel en marbre noir et 
bois polychrome du sculpteur dijonnais Jean Dubois datant de 
1675, compte parmi ses pièces maîtresses.

MUSÉE

MUSÉE FRANÇOIS RUDE
8, rue Vaillant & 03 80 74 52 09
musees.dijon.fr
Ouvert tous les jours sauf mardi de 10h à 18h30 (9h30-18h 
d’octobre à mai). Gratuit. Visite commentée 6 €.

Le musée Rude est abrité dans le transept de l’ancienne 
église Saint-Etienne, dont il reste les fondations du 
chœur, daté du XIe siècle, et une partie du castrum. C’est 

ici que vous pourrez admirer les magnifiques moulages du 
célèbre sculpteur dijonnais François Rude, dont la maison 
natale est située non loin de là, sur la place portant son nom. 
Parmi ses œuvres majeures, le monumental relief allégorique 
Le Départ des volontaires, dit La Marseillaise, daté de 1792 
et visible sur l’Arc de Triomphe à Paris, impressionne toujours 
les curieux qui passent la porte du musée. D’autres œuvres 
notoires et des plus originales de cette figure du romantisme 
sont exposées, comme Le Réveil de Napoléon.

LE PATRIMOINE À L’HONNEUR

JE VISITE MA VILLE

MUSÉE

MUSÉE DE LA VIE 
BOURGUIGNONNE
17, rue Sainte-Anne & 03 80 48 80 90
https://vie-bourguignonne.dijon.fr/
Ouvert du mercredi au lundi de 9h30 à 12h30 et de 14h à 18h. 
Gratuit. Visites guidées pour les groupes sur rendez-vous.

Fondé en 1938 par le collectionneur Maurice Bonnefond 
Perrin de Puycousin, dans l’Hôtel Aubriot, il a été déplacé 
dans l’ancien monastère des Bernardines. Le musée 

s’ouvre sur un magnifique cloître. Au rez-de-chaussée sont 
présentées des collections d’instruments et d’objets d’art de la 
fin du XIXe siècle. Au premier étage, on découvre l’atmosphère 
bourguignonne avec la reconstitution de dix commerces. Le 
deuxième étage est consacré aux objets régionaux à travers 
la faïence, la cuisson des aliments... Une salle audiovisuelle et 
un salon de lecture complètent votre parcours.
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EDIFICE RELIGIEUX

ÉGLISE NOTRE-DAME
2, place Notre-Dame & 03 45 34 27 61
http://notre-dame-dijon.blogspot.com
Ouvert toute l’année. Tous les jours et les jours fériés de 8h à 18h. 
Messes en semaine et le week-end.

Doyenne des églises dijonnaises, l’église Notre-Dame 
est pour beaucoup un emblème  ! L’intérieur étonne 
par ses proportions harmonieuses et l’élégance de son 

décor  : délicates colonnettes fuselées, voûtes élancées, 
hauteur et luminosité de la tour-lanterne. Quant à l’extérieur, 
c’est également un enchantement. Arrêtez-vous face à Notre-
Dame et admirez le Jacquemart sur le clocher de droite, prise 
de guerre de Philippe de Hardi. Puis, admirez la façade-écran 
unique en France avec ses trois rangées de gargouilles. 
Enfin, en passant à gauche de l’église, saurez-vous trouver 
la fameuse chouette sculptée dans la pierre  ? Le rituel des 
dijonnais est de faire un vœu en la touchant.

EDIFICE RELIGIEUX

ÉGLISE SAINT-MICHEL
Place Saint-Michel & 03 80 63 17 80
www.saint-michel-dijon.com
Ouvert tous les jours de 8h à 19h. Messes dominicales le samedi 
à 18h et le dimanche à 8h, 9h30 et 11h.

Bâtie sur une chapelle funéraire du VIe siècle, cette église 
spectaculaire est sans doute la plus belle de Dijon  ! 
Son caractère composite, mêlant styles gothique, 

Renaissance et classique, s’explique par la durée des travaux 
de construction qui s’échelonnent de 1500 à 1667. Sa façade 
principale suit les codes de l’architecture classique avec ses 
colonnes doriques, ioniques et corinthiennes tandis que la nef 
et les portails latéraux sont d’un style gothique flamboyant. 
À l’intérieur, admirez la hauteur du chœur et les toiles du 
peintre allemand Franz Kraus. Saint-Michel a été la paroisse 
d’Elisabeth de La Trinité, canonisée en 2016. Ses reliques sont 
déposées dans la chapelle de l’église.

TOUR

TOUR PHILIPPE LE BON
Palais des Ducs de Bourgogne 
& 03 80 44 11 44
Visites tous les jours, à partir de 11h15 (10h30 mardi-dimanche 
d’avril à octobre). Adulte : 5 €.

P rêt à prendre de la hauteur ? Il faudra gravir 316 marches 
pour atteindre le sommet de la tour culminant à 46 m. 
Les visites de 45 minutes sont limitées à moins de 

vingt personnes en même temps par sécurité et toujours 
accompagnées d’un guide. Un escalier à vis mène à la 
terrasse qui surplombe la ville, décorée par un garde-corps de 
style gothique flamboyant. Au cours de l’ascension, on peut 
découvrir les emblèmes de Philippe le Bon, une frise sculptée 
et divers décors qui apparaissent à partir du troisième étage 
sous forme de motifs végétaux et d’animaux, ainsi que des 
emblèmes de corps de métier. Ne manquez pas les apéritifs 
de la Tour pour une soirée unique, de juin à octobre.

EDIFICE RELIGIEUX

CATHÉDRALE SAINT-BÉNIGNE
6, rue Danton & 03 80 30 39 33
cathedrale-dijon.fr
Du dimanche au vendredi de 9h à 12h et de 14h à 18h ; le samedi 
de 9h à 12h et de 14h à 17h30.

La cathédrale Saint-Bénigne fait partie des très beaux 
monuments à visiter sur Dijon, elle réunit un ensemble de 
plusieurs trésors architecturaux à découvrir. Le premier 

édifice de type roman est construit en 535 et dédié au martyr 
chrétien saint Bénigne. La rotonde autrefois sur trois étages, 
située dans la crypte, subit actuellement des travaux de 
restauration dont la fin est annoncée pour la saison estivale. 
Si cette dernière est ouverte à la visite d’avril à octobre, il serait 
dommage de vous priver de cette découverte. La cathédrale et 
sa crypte sont classées aux monuments historiques. À noter 
également que la cathédrale dispose d’un magnifique carillon 
composé de 63 cloches.

EDIFICE RELIGIEUX

ÉGLISE DU SACRÉ-CŒUR
Place du Général-Giraud 
& 03 80 74 38 12
http://sacrecoeurdijon.free.fr
Ouvert 7/7 de 8h30 à 17h.

Édifiée dans les années 1930, l’église du Sacré-Cœur 
vient par sa construction apporter de la spiritualité dans 
le quartier de la Maladière et s’ajoute à la longue liste 

des clochers de la ville. Les travaux dirigés par l’architecte 
parisien Julien Barbier commencent en 1931 et l’église est 
ensuite consacrée le 10 mai 1938. Surprenante par son style 
néo-byzantin, ses bâtisseurs se sont en effet inspirés de la 
basilique de Paray-le-Monial. Longue de plus de 60 mètres, 
elle impressionne notamment par son volume et par la 
splendide mosaïque de 7 mètres de hauteur. Une architecture 
intéressante que les visiteurs peuvent librement découvrir sur 
place ou virtuellement.

MONUMENTS & ÉDIFICES

BIBLIOTHÈQUE PATRIMONIALE 
ET D’ÉTUDE
3, rue de l’Ecole de Droit 
& 03 80 48 84 16
www.bm-dijon.fr
Ouvert toute l’année. Visites guidées gratuites sur rendez-vous.

De la fin du XVIe siècle à leur expulsion du royaume en 
1763, les jésuites ont occupé cet ancien collège des 
Godrans où Rameau, Bossuet, Buffon et Piron furent 

formés. En 1708, un parlementaire cède sa bibliothèque aux 
jésuites. En contrepartie, les ouvrages doivent être mis à 
disposition du public. À la Révolution, les fonds sont enrichis 
de 25 000 volumes et parmi eux, les manuscrits des moines 
de Cîteaux. Depuis 1908, la salle de lecture est installée dans 
l’ancienne chapelle. Une merveille d’architecture et d’histoire 
qui mérite qu’on lui consacre une visite guidée.

LE PATRIMOINE À L’HONNEUR

JE VISITE MA VILLE
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VISITE GUIDÉE

LA MYTHIQUE NATIONALE 6
& 03 80 63 69 49
Virée gourmande sur la Nationale 6 : 90 km en voiture ; durée : 
3h. Appli téléchargeable sur Appstore et Google Play.

Envie de s’évader le temps d’une demi-journée  ? Optez 
pour une virée gourmande en voiture en téléchargeant 
l’application Balades en Bourgogne, offre mobile d’itiné-

rance proposée par l’agence de développement touristique de 
la Côte-d’Or. 193 balades sont proposées  : à pied, à vélo, en 
voiture et même en canoë, avec guidage audio, géolocalisa-
tion et fiches sur la faune et la flore environnantes. Parmi les 
circuits coup de cœur, prenez la poudre d’escampette sur la 
fameuse Nationale 6. Retrouvez l’ambiance des années 1960, 
époque où l’on ne prenait pas encore l’autoroute sur cet itiné-
raire en 12 étapes au départ de Rouvray ou de Chagny, axé sur 
les thématiques patrimoine et gastronomie.

VISITE GUIDÉE

DIJONARCHEO TOUR
Place Darcy
Ouvert toute l’année. Tous les jours. Adulte : 15 €. Visite guidée. 
Départ : Place Darcy.

Envie de changer des visites traditionnelles de la ville  ? 
Laissez-vous guider par Clément pour un tour de Dijon 
inédit. Féru d’archéologie, il pratique la cité des Ducs 

comme sa poche ou les yeux fermés ; à vous d’apprécier son 
savoir-faire. La ville et ses recoins – oubliés pour certains – 
n’ont pas de secret pour lui et c’est avec passion qu’il en parle. 
D’ailleurs, il en a écrit des livres (disponibles dans les librairies 
dijonnaises) dont sont directement inspirées les visites qu’il 
propose. Venez visiter avec lui les sites emblématiques de la 
ville, son histoire médiévale ou encore découvrir anecdotes 
sordides et autres légendes empreintes de magie avec le 
circuit Dijon by Night.

VISITE GUIDÉE

DIJON DÉCOUVERTE
www.destinationdijon.com
Adulte : 10 €. Enfant : 5 €.

Parce que la richesse historique de Dijon est colossale, il 
serait dommage de passer à côté si vous y faites étape. 
Quant aux Bourguignons résidents, bien souvent ils ne 

soupçonnent pas le trésor qu’ils possèdent. Entre les hôtels 
particuliers, le musée des Beaux-Arts, le palais médiéval, 
l’histoire des ducs et les nombreux édifices cultuels, il fallait 
bien un guide pour nous aider à comprendre toute l’histoire 
de la ville. C’est ce que propose l’office de tourisme avec 
des visites guidées à des tarifs très abordables. Des visites 
gourmandes, des visites insolites et ludiques, mais aussi des 
visites plus studieuses et thématiques  : réservez celle qui 
convient.

GUIDÉ C’EST ENCORE PLUS INTÉRESSANT !

JE VISITE MA VILLE

VISITE GUIDÉE

ÉCOLE DES VINS  
DE BOURGOGNE -  
ATELIERS IMMERSIFS  
DE DÉGUSTATION À DIJON
12, Parvis de l’UNESCO 
& 03 80 25 04 80
www.ecoledesvins-bourgogne.com
Ouvert toute l’année. De 20 à 29 € par personne et par atelier 
d’une durée de 40 minutes à 1h. À réserver en ligne.

La Cité Internationale de la Gastronomie et du Vin de Dijon 
accueille un pôle culture et formation de 5 000 m². L’Ecole 
des Vins de Bourgogne, installée dans le hall principal, 

dispose de 70 m² dédiés à un concept unique autour de 4 
ateliers de dégustation imaginés pour éveiller les cinq sens. 
Ces ateliers-dégustations inédits permettent de découvrir 
les vins de Bourgogne autrement, d’acquérir les premières 
notions de la dégustation et de profiter d’une expérience 
multisensorielle. Vous êtes immergé au cœur d’une parcelle 
de vignes grâce à des images et vidéos projetées sur les 4 
murs de la pièce, avant de déguster le vin qui en est issu. Ou 
encore, vous êtes plongé dans les fruits qui composent les 
arômes du vin que vous goûtez. Chaque atelier s’organise 
autour d’un temps de dégustation de 3 à 5 vins et donne les 
clés de compréhension des vins de Bourgogne. 4 ateliers 
dégustations et 4 thématiques  : Initiation à la dégustation, 
L’effet millésime, Bourgogne, Vins de terroirs, Accord mets et 
vins. Ces ateliers durent de 40 minutes à 1 heure et chacun 
d’eux peut accueillir 18 personnes au maximum par session. 
Néophytes et amateurs, si vous ne trouvez pas votre bonheur 
parmi ces 4 ateliers dégustations, demandez un atelier sur 
mesure. Ils sont aussi ouverts aux entreprises en français 
et en anglais. D’une manière ou d’une autre, vous plongez 
assurément, ces ateliers sont inspirants, ils vous donnent 
l’envie de découvrir plus encore la Bourgogne et la diversité 
des vins de Bourgogne.

VISITE GUIDÉE

CITÉ INTERNATIONALE  
DE LA GASTRONOMIE  
ET DU VIN DE DIJON
3, rue du Faubourg-Raines & 03 80 23 88 76
Ouvert toute l’année. Le lundi de 13h30 à 19h ; du mardi au 
dimanche de 9h30 à 19h. Gratuit.

C ’est en mai 2022 que la Cité internationale de la 
Gastronomie et du Vin a ouvert ses portes aux visiteurs 
du monde entier. Un défi de taille relevé par la ville pour 

faire de sa métropole une destination majeure en Europe, 
représentante de la gastronomie française et des traditions 
du vin. Située à quelques pas de la gare et du centre-ville, 
la Cité jouit d’une architecture hors du commun, formant 
un village où déguster et se cultiver ne font qu’un. Centre 
d’interprétation, pôle culture et de formation, cinéma, 
restaurants et œnothèque sont accessibles à tous.
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SITE URBAIN

LE M .U .R :  
UN MUSÉE EN PLEIN AIR
& 03 80 28 80 42
https://lemurdijon.com
Accès libre toute l’année.

Le M.U.R (Modulable, Urbain, Réactif) est une galerie 
ouverte à tous qui se métamorphose directement sous 
vos yeux. Tous les trois mois, un artiste invité réalise 

une œuvre éphémère et inédite. Un vecteur qui ouvre de 
nouveaux horizons, qui questionne et accroche le regard des 
promeneurs afin de les sensibiliser à cette forme d’expression. 
Les artistes sélectionnés viennent de divers horizons, avec 
pour point commun leur singularité, leur identité forte. Ils 
excellent dans diverses disciplines, du pochoir au graffiti, du 
figuratif à l’abstrait, du néo pop au pixelisme.

VISITE GUIDÉE

ÉCHAPPÉE NATURE
4, voie Creuse - SAINT-JULIEN & 07 86 24 94 17
www.echappee-nature.fr
Ouvert tous les jours. Sur réservation. Tarif location un jour : 38 €/
vélo VAE, deux jours : 69 €/vélo VAE.

E chappée Nature nous invite à vivre une fabuleuse 
expérience pour découvrir les territoires et savourer 
d’originales balades thématiques aux alentours de 

Dijon et au sein du Parc national de forêts. Les formules sont 
multiples, de la balade de 2h à la randonnée itinérante de 
plusieurs étapes en vélo à assistance électrique. Enfourchez 
vos vélos pour une mobilité douce et sans peine et suivez 
votre guide Jean-Michel qui a conçu des parcours insolites, 
rythmés de rencontres humaines, de visites et dégustations 
(patrimoines et producteurs locaux), dans le respect de notre 
environnement naturel. De quoi éveiller les sens et stimuler la 
curiosité des adultes comme des adolescents.

PARC / JARDIN

LE JARDIN DE L’ARQUEBUSE
1, avenue Albert-Ier et 14, rue Jehan-de-Marville & 03 80 48 82 00
En contrebas de la gare SNCF - www.dijon.fr
Jardin botanique entrée libre, toute l’année de 8h au coucher du 
soleil. Muséum + planétarium : 3 €. Horaires sur site.

Une oasis de fraîcheur au cœur de la cité, tel est le Parc de 
l’Arquebuse, très prisé des habitants de la capitale des 
Ducs. Proche du centre-ville, c’est un havre de paix qui 

réunit plusieurs espaces pour se détendre, se promener ou 
se cultiver. 5 ha de superficie pour flâner au milieu d’espèces 
végétales venues du monde entier. Venez découvrir l’arboretum 
avec ses 170 essences et admirez la roseraie et ses 230 
variétés de roses. Les platebandes, elles, ne présentent pas 
moins de 500 espèces. Les plantes sont présentées selon 
les usages possibles  : fonctions alimentaires, médicinales, 
ornementales, textiles… Ce joli parc abrite aussi le planétarium 
et le muséum d’histoire naturelle.

SITE ARCHÉOLOGIQUE

MUSÉOPARC ALÉSIA
1, route des Trois-Ormeaux - ALISE-SAINTE-REINE 
& 03 80 96 96 23 - www.alesia.com
Du 15 février au 30 novembre 2023, pour les plus de 17 ans 9 € ; 
enfants de 7 à 17 ans 5,50 à 7,50 €, - 7 ans gratuit.

Le MuséoParc Alésia fête ses dix ans et depuis son 
ouverture, 795 000 visiteurs sont venus le découvrir ! Un 
site archéologique unique, avec le musée, les vestiges 

gallo-romains et la statue de Vercingétorix. Une excellente 
idée de sortie en famille, pour une immersion dans le monde 
gaulois et romain tel qu’il était de 58 à 51 av. J.-C., à travers 
un parcours d’exposition ludique, où il n’est pas impossible de 
croiser Vercingétorix en hologramme ! Aux commandes d’une 
tablette, vous pourrez remonter le temps sur les traces de la 
célèbre bataille. Pour cette saison anniversaire, ne manquez 
pas la Guerre des flèches, la Nuit des musées, les Olympiades 
ou encore le Festival Image Sonore.

PARC / JARDIN

JARDIN DARCY
Place Darcy
Ouvert gratuitement toute l’année 7j/7 de 7h30 à 19h. Aire de 
jeux pour enfants. Animaux acceptés.

Le Jardin Darcy, c’est un poumon vert au cœur de la ville. 
On vient ici pour se reposer aux sons des cascades, lire 
sur un banc, regarder les enfants se défouler ou juste 

admirer le calme tranquille des arbres centenaires. C’est ici 
aussi que l’on peut découvrir une reproduction magistrale de 
L’Ours du sculpteur Pompon trônant sur son socle à l’entrée du 
parc. Quant à l’histoire de ce parc, le mérite de sa construction 
revient à l’hydraulicien Henry Darcy qui eut l’idée, en 1880, 
d’installer dans ses sous-sols un immense réservoir d’eau 
potable afin d’apporter l’eau courante à la ville. Cette eau est 
aujourd’hui utilisée pour arroser les plateformes herbeuses du 
tramway.

MES BALADES

JE VISITE MA VILLE

VISITE GUIDÉE

CITÉ INTERNATIONALE  
DE LA GASTRONOMIE  
ET DU VIN DE DIJON
3, rue du Faubourg-Raines & 03 80 23 88 76 
Ouvert toute l’année. Le lundi de 13h30 à 19h ; du mardi au 
dimanche de 9h30 à 19h. Gratuit.

C ’est en mai 2022 que la Cité internationale de la 
Gastronomie et du Vin a ouvert ses portes aux visiteurs 
du monde entier. Un défi de taille relevé par la ville pour 

faire de sa métropole une destination majeure en Europe, 
représentante de la gastronomie française et des traditions 
du vin. Située à quelques pas de la gare et du centre-ville, 
la Cité jouit d’une architecture hors du commun, formant 
un village où déguster et se cultiver ne font qu’un. Centre 
d’interprétation, pôle culture et de formation, cinéma, 
restaurants et œnothèque sont accessibles à tous.
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ARCHI SYMPA ! 
Outre son patrimoine historique plongeant 
le visiteur dans le passé, Dijon Métropole 
s’appuie également sur une architec-
ture contemporaine qui mérite que l’on 
s’y attarde. Sur 10 kilomètres, grâce aux 
nombreuses pistes cyclables, la ville 
d’aujourd’hui et de demain s’offre à cha-
cun. Départ à Latitude 21 (1), la maison 
de l’architecture et de l’environnement 
de Dijon Métropole. Après une visite ins-
tructive et quelques coups de pédale pour 
rejoindre l’avenue Raymond Poincaré, on 
atteint la Tour Elithis (2). Inauguré en 2009, 
ce bâtiment produit plus d’énergie qu’il n’en 
consomme avec une consommation biocli-
matique et des panneaux photovoltaïques. 
Sur la même esplanade, l’auditorium (3) 
enjambe l’avenue. Depuis 1998, il profite 
d’une acoustique largement enviée en 

Europe. On remonte en selle pour se diriger 
vers le musée des Beaux-Arts (4) qui allie 
patrimoine historique et architecture mo-
derne. Un audacieux chantier entamé en 
2006 a conduit les architectes à imaginer 
une couverture atypique qui tranchent avec 
les toitures à deux pans en ardoise. Autre 
musée, autre ambiance en reprenant la 
route jusqu’au Consortium (5). Le centre 
d’art contemporain est installé depuis 2011 
dans un bâtiment de 4 000 m² conçu spé-
cialement par l’architecte japonais Shigeru 
Ban. En repassant par la place Wilson, on se 
dirige ensuite rue Monge, au 120, pour jeter 
un œil à la résidence Crystal Monge (6), 
lauréat du Grand Prix Régional Pyramide 
d’Argent de la Fédération des Promoteurs 
Constructeurs. Après le pont, le parking 
Monge (7) à la façade recouverte de pan-

neaux d’aluminium a pour effet de rappeler 
les tuiles vernissées entrelacées si chères 
à la Bourgogne. Un dernier effort conduira 
les amateurs d’architecture jusqu’aux 
locaux d’OnDijon (8), quai Nicolas Rolin. Le 
poste de pilotage de la smart city se cache 
derrière ces murs recouverts de QR Code. 
Revenons sur nos pas pour finir avec le 
dernier-né de l’architecture locale, la Cité 
Internationale de la Gastronomie et du Vin 
(9) où les murs de l’ancien hôpital ont cédé 
leur place à un écoquartier, un cinéma, des 
commerces, des résidences séniors, des 
expositions ainsi qu’à un centre d’interpré-
tation de l’architecture et du patrimoine de 
Dijon… La boucle est bouclée avant qu’au 
cours de l’année 2023, la tour Elithis Arse-
nal avec ses logements à énergie positive 
ne domine le quartier tout proche.
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PARC / JARDIN

LE SITE DU PORT DU CANAL
Quai Nicolas Rolin
Animations.

Les lieux de balade en plein air ne manquent pas à Dijon et 
celui-ci est fort plaisant. Tout un site installé sur l’ancien 
port de commerce avec des faux airs de Riviera entre 

son port de plaisance, un bassin fluvial de 3  ha et un vaste 
jardin d’agrément ombragé. Dijonnais et visiteurs aiment 
s’y détendre, tout particulièrement en été. Vous êtes ici à la 
convergence entre tourisme fluvial, promenade et culture. La 
péniche Cancale, figure de proue de la vie culturelle dijonnaise 
est amarrée au port depuis 2009, et tout proche, la Minoterie 
et la future Cité internationale de la gastronomie et du vin. À 
faire  : longer à vélo le canal de Bourgogne pour rejoindre la 
vallée de l’Ouche.

PARC / JARDIN

PARC DES CARRIÈRES BACQUIN
19, Boulevard de l’Ouest 
& 03 80 74 51 54
Ouvert toute l’année. De 8h à 18h. Gratuit.

Le parc des Carrières Bacquin est un espace vert situé 
dans le quartier Montchapet, qui s’étend sur 5 hectares. 
Construit sur une ancienne carrière de pierres, il 

présente de nombreux sentiers ponctués par une cascade 
rafraîchissante. C’est un endroit idéal pour les sportifs 
avec des équipements pour pratiquer différents exercices. 
Les  enfants peuvent s’y amuser également du fait des 
nombreux jeux mis en place et de son toboggan. A noter  : 
son mini-golf entièrement rénové et pour les amoureux de la 
nature, les nichoirs installés par la Ligue pour la protection des 
oiseaux.

SITE NATUREL 

LES PRESSOIRS DES DUCS DE 
BOURGOGNE ET LE VIGNOBLE
8, Rue Roger Salengro - CHENÔVE 
& 03 80 52 82 83
www.ville-chenove.fr
Ouverts en période estivale. Visite sur rendez-vous.

Les pressoirs des ducs de Bourgognes témoignent à eux 
seuls, avec leurs tailles impressionnantes, de la grandeur 
du vignoble. Construit autour de 1400 sous le règne de 

Jean Sans Peur, ils sont depuis 1934 inscrits à l’inventaire 
supplémentaire des Monuments historiques. Le vignoble, 
dont les premiers pieds de vigne ont été plantés au VIIe 
siècle, s’étend aujourd’hui sur 65 ha. Point de départ pour des 
randonnées sur la route des grands crus, il permet d’organiser 
des parcours au départ de Chenôve. Notez que parmi les 1 747 
climats que compte la Bourgogne, 7 sont à Chenôve.

PARC / JARDIN

PARC DE LA COMBE  
À LA SERPENT
Chemin de la Combe-à-la-Serpent & 03 80 74 51 54 
Accès aussi par la Route de Corcelles (parking).
www.cotedor-tourisme.com
Ouvert toute l’année. Gratuit.

A quelques mètres du quartier Fontaine d’Ouche, 
ce poumon de plus de 330  ha offre de vastes 
possibilités de s’oxygéner. Véritable reflet de la nature 

bourguignonne, il présente toute la typicité de la région avec 
ses coteaux secs calcaires, ses fonds de vallées verdoyants et 
frais (les combes), ses forêts de feuillus ainsi que ses cadoles 
en pierres sèches entre reliefs et prairies. Ce parc permet 
de multiples activités sportives et ludiques, avec 10  km de 
sentiers de randonnée. C’est aussi l’endroit rêvé pour un 
pique-nique en famille dans les espaces aménagés.

MARCHÉS - HALLES

LE VILLAGE GASTRONOMIQUE
12, Parvis de l’Unesco
https://villagegastronomique.fr/
Ouvert de 9h30 à 19h30, tous les jours de la semaine.

Cœur battant de la nouvelle cité, cet espace est en passe 
de créer un nouveau rendez-vous pour les gourmands. 
Pour ceux qui cherchent la matière principale de leur 

repas, la boucherie Le Billot et la poissonnerie L’Ecaille 
semblent toutes désignées. Pour les accompagnements et 
ce qu’il y autour, rendez-vous dans la boulangerie Le Moulin, 
au primeur Le Charreton et au sein de la fromagerie de La 
Planche. Pour les desserts, le bar à douceurs La Gloriette 
saura vous trouver une jolie douceur tandis que les amateurs 
de moutardes devront faire un détour par Le Manège. Enfin, 
Le Dressoir vous fournit le dressage tandis que la Librairie 
Gourmande vous conseille dans les recettes !

SITE DE DÉCOUVERTE

LE PLATEAU DE CHENÔVE
CHENÔVE
www.ville-chenove.fr
Ouvert toute l’année. Accès libre.

Sur 240  ha de verdure, le plateau de Chenôve est LE 
poumon vert de l’agglomération dijonnaise. Avec une 
diversité impressionnante de milieux et de paysages, il 

offre autant de possibilités d’évasions nature pour qui souhaite 
en profiter. Point de départ de nombreuses randonnées, 
le plateau de Chenôve appartient au réseau Natura 2000. 
Fraîcheur, pentes escarpées dans les combes calcaires, 
lavières et pelouses sèches, landes, fruticées et bosquets, 
forêts de feuillus et résineux, à 387 mètres d’altitude, un 
lieu riche à préserver. Pour les amateurs de nature, le sentier 
Bonbis propose une marche d’une petite demi-journée et les 
parcours de VTT sont très réputés !

MES BALADES

JE VISITE MA VILLE
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INTERVIEW

LAUREN BOCH
UN AUTRE ŒIL SUR LE MONDE

P
assionnée par la photographie de longue date, Lauren 
Boch n’envisageait pourtant pas de montrer son travail 
au public. Poussée par une amie, elle a sauté le pas 
pour le plus grand plaisir de ceux qui admirent ses cli-

chés du bout du monde.

Depuis quand faites-vous de la photo ?
Mes parents m’ont offert mon premier appareil photo, un 
jetable, quand j’étais au CP à l’occasion d’une classe décou-
verte. À leur grande surprise, les photos étaient cadrées et 
mettaient en scène mes camarades plutôt que des pay-
sages. Plus tard, j’ai basculé vers un argentique, mais les 
impressions étaient limitées, puis le numérique est arrivé.

Qu’est-ce qui vous a poussée à montrer votre travail ?
J’ai continué à faire de la photographie sans jamais l’envi-
sager de façon professionnelle. J’y associais mon goût du 
voyage, à titre personnel, sans penser à montrer ce que je 
faisais. Un jour, une amie à qui je montrais les clichés du der-
nier voyage m’a encouragée à le faire et m’a créé un compte 
Instagram. De là, j’ai eu plusieurs encouragements comme 
un éditeur américain qui voulait réaliser un livre sur Paris et 
qui a aimé mes photos des gargouilles de Notre-Dame. Mal-
heureusement, le COVID a coupé le projet dans son élan.

D’autres ont salué votre travail…
Oui, une connaissance photographe m’a invitée sur une 
exposition. Un autre, artiste, a fait de même et m’a permis 
de vendre ma première photo. D’encouragements en encou-
ragements, j’ai candidaté au salon Visa pour l’image, festival 
international à Perpignan, dans sa partie off. J’ai fini 20 sur 
100 au concours et j’ai multiplié les rencontres avec des 
professionnels qui m’ont guidée et conseillée. Depuis, j’ai 
exposé à Dijon pour les Nuits d’Orient et ailleurs.

À quoi ressemble votre travail ?
Je fonctionne à l’émotion. Je veux transmettre ce que j’ai 
ressenti en voyant une scène. J’ai une prédilection pour les 
portraits. Je voyage pour le plaisir et j’en profite pour saisir 
des instants, mais quand je pars, mon premier but reste la 
découverte d’un lieu, d’une culture, d’une histoire. L’appa-
reil accompagne l’œil qui se laisse séduire par un moment. 
D’ailleurs, je ne retouche jamais mes photos, je me refuse à 
changer une couleur ou à enlever un détail qui gêne.

D’où avez-vous ramené des photos ?
L’Inde, la Birmanie, le Maroc, le Cambodge, le Vietnam, le 
Mexique ou encore le Pérou. Je prépare actuellement un tra-
vail sur le Panama, bientôt sur le Chili et l’île de Pâques. J’ai 
aussi eu l’honneur de répondre à la commande de mon pre-
mier reportage photo dans le sud de la France. Il portait sur 
une reconstitution des batailles entre chrétiens et Sarrasins. 
Je présenterai ce travail au prochain salon Visa en attendant 
qu’un jour je puisse être publiée dans un magazine ou un livre.
LAUREN BOCH, PHOTOGRAPHE
& 06 88 88 53 78
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ESCAPE GAME

LA ONZIÈME HEURE
19, rue du Colonel Victor Marchand & 06 64 12 53 43
https://www.la-onzieme-heure.com
Ouvert tous les jours de 12h à 22h et à partir de 10h le week-end. 
A partir de 19 €/pers.

Amateurs d’escape game, venez pousser les portes de la 
Onzième heure. Dans ce lieu inspiré de l’univers d’Harry 
Potter, vous serez rapidement mis dans l’ambiance par 

un décor immersif et des games masters accueillants et très 
pros. Dès les portes refermées derrière vous, la quête peut 
commencer. Deux salles, deux histoires, chacune parfaitement 
orchestrée autour d’énigmes originales et astucieuses 
qui mettront à l’épreuve votre sens de l’observation. La 
coopération sera votre meilleure alliée et la logique votre 
atout. Attention, l’heure et demie passe vite, rythmée par un 
rappel du temps qui passe et les indices savamment distillés 
par le game master. Immersion totale garantie.

ENFANTS

LA MINOTERIE
75, avenue Jean-Jaurès & 03 80 48 03 22
www.laminoterie-jeunepublic.fr
Spectacles pour enfants. Ateliers. Résidence d’artistes. Ouvert 
aux établissements scolaires.

La Minoterie est une ancienne caserne militaire réhabilitée 
par la ville de Dijon en 2013 qui fut dirigée par le metteur 
en scène de renommée nationale Christian Duchange, 

jusqu’en 2021. Dans l’attente d’une nouvelle direction, cette 
scène conventionnée «  Art, enfance, jeunesse  », maintient 
ses activités, soutenant la création artistique et développant 
des projets d’éducation artistique dédiés aux petits et grands 
enfants. Sur 2  000 m2, avec une salle de spectacle de 200 
places et des espaces d’expérimentation prévus pour créer, 
différents ateliers sont proposés entre musique, danse, 
arts plastiques, cirque et marionnette. Pour les adultes, ne 
manquez pas non plus les Soirées passeurs d’art.

ESCAPE GAME

221B BAKER STREET  
ESCAPE GAME DIJON
20, rue Monge & 06 19 68 92 37
https://221b-dijon.com
Ouvert du mardi au dimanche de 10h à minuit. Tarif heures 
creuses et heures pleines à partir de 21 €/pers.

Amateurs d’énigmes et âmes de détectives, venez jouer 
les Sherlock Holmes. Votre mission : trouver un moyen 
de sortir en moins d’une heure et résoudre l’enquête 

choisie  : les crimes de Jack l’éventreur, la Malédiction du 
Pharaon, l’Alchimiste de l’Orient-Express, ou encore le 
braquage de Moriarty, sans oublier l’escape game enfant… 
Bonne nouvelle pour les fans d’Harry Potter  ; de nouvelles 
salles inspirées de l’univers de la saga viennent de voir le jour !
Profitez également de l’Happy Hour au bar, pour déguster la 
grande spécialité de la maison, les cocktails !

BRODERIE - COUTURE - TRICOT

ATELIER POMPON
21, rue Amiral Roussin & 06 74 90 77 62
https://atelier-pompon.fr/
Le mardi et le samedi de 10h à 12h et de 14h à 19h. 15 € par 
heure hors fournitures. Privatisation possible.

Un lieu où créativité, apprentissage, partage et convivialité 
se mêlent, il fallait y penser... et c’est justement la 
brillante idée qu’a eue Isabelle Barbosa. Une fois le pas 

de la porte franchi, vous voilà plongés dans un univers coloré 
qui donne envie de laisser parler toute son inventivité. Ça 
tombe bien puisque plusieurs ateliers tels que l’initiation à 
la couture, la création de tote bags, de pochettes d’ordinateur 
ou, pour les plus aguerris, la réalisation d’un manteau, sont 
proposés. Le mercredi après-midi, des ateliers créatifs sont 
également ouverts aux enfants. L’Atelier Pompon, c’est aussi 
un salon de thé où l’on vient discuter entre passionnés de 
couture et de broderie.

LOISIR CRÉATIF

ATELIER PÉTULA GREEN
69, rue Monge & 09 83 37 66 41
atelierpetulagreen.com
Ouvert lundi, mardi et jeudi de 9h à 20h30 ; mercredi de 9h à 
17h30 ; vendredi de 9h à 16h30 ; samedi de 10h à 19h.

A teliers d’arts plastiques, cours de dessin, cours de 
couture, espace de co-working... Bienvenue à l’Atelier 
Pétula Green ! Côté couture, Audrey organise des cours 

collectifs ainsi que des cours individuels. De quoi s’initier à 
la couture ou vous perfectionner – avec votre machine – si 
vous savez déjà coudre. Côté arts plastiques, c’est Marie qui 
mène la danse. Dessin, aquarelle, linogravure, sculpture... 
Lancez-vous et laisser parler votre créativité ! Des cours pour 
adultes et enfants à partir de 6 ans. Des anniversaires créatifs 
sont également au programme le samedi et des stages sont 
organisés pendant les vacances pour développer la fibre 
artistique de vos bambins !

ESCALADE

CLIMB’UP
14, Impasse Boirac & 03 55 33 38 66
https://dijon.climb-up.fr/
Du lundi au vendredi de 9h à 23h et le week-end de 9h à 21h. 
Adulte : 13 € ; réduit : 12 € ; moins de 12 ans : 9 €.

Découvrez la salle d’escalade Climb’Up, adaptée à tous, 
enfants comme adultes, experts comme débutants. 
En tout, l’espace compte 750 m² de surface de grimpe, 

dont 520 m² de zones de blocs et de pans de mur où vous 
pouvez vous amuser sans contrainte. Pas besoin de corde 
ou de baudrier puisque d’épais tapis tapissent le sol. Lorsque 
vous vous sentez lâcher prise, laissez-vous simplement 
tomber vers le sol ! Des cours particuliers ou en groupe sont 
proposés pour vous initier ou vous perfectionner dans l’art de 
la grimpe en toute sécurité. Si vous souhaitez pousser un peu 
la pratique de l’escalade, orientez-vous vers le mur à cordes. 
L’espace enfant accueille les plus petits à partir de 3 ans.

JE M’AMUSE AVEC OU SANS LES ENFANTS !

JE VISITE MA VILLE
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HÔTEL

MAMA SHELTER**
8, rue Docteur Maret
https://fr.mamashelter.com/
120 chambres. Restauration. Cinéma.

Après Lisbonne, Prague, Londres, Los Angeles, Paris, Lille, 
Lyon ou encore Bordeaux, Mama Shelter s’installe enfin 
à Dijon… et pas n’importe où  ! L’enseigne hôtelière 

s’est en effet réservé une place de choix, à deux pas de la 
superbe cathédrale Saint-Bénigne, dans les anciens locaux de 
la CPAM. Le concept de ce tout nouvel hôtel est simple  : une 
décoration branchée, une literie 5 étoiles, des prix abordables 
et des équipements premium tels qu’une salle de cinéma, 
le Ciné Mama, un restaurant ou encore un rooftop. La date 
d’ouverture estimée de ce petit bijou : le début de l’été 2023. 
On ne sait pas vous, mais nous, on a vraiment hâte de tester 
l’établissement !

HÔTEL

HÔTEL IBIS CENTRE-
CLEMENCEAU***
2, avenue Marbotte & 03 80 74 67 30
www.hotel-ibisclemenceau-dijon.com
51 chambres Ibis Budget à partir de 59 € et 85 chambres Ibis 
Rouge à partir de 79 €.

Pour un séjour professionnel ou touristique à Dijon, 
l’hôtel Ibis a de quoi vous satisfaire  ! Côté affaires ses 
85 chambres «  Sweet room  » équipées en wifi et Ibis 

Music, vous invitent à allier business et détente. La literie 
y est d’excellente qualité et les équipements bienvenus 
(parquet, couette, TV à écran plat). Enfin, l’hôtel dispose d’un 
bar, parfait pour vous restaurer. Le plus ? La situation à côté de 
l’Auditorium, du palais des Congrès et d’une station de tram. 
Bénéficiez d’un parking gratuit dans la rue adjacente ou d’un 
accès au parking souterrain (payant).

HÔTEL

HÔTEL MERCURE DIJON 
CLEMENCEAU****
22, boulevard de la Marne & 03 80 72 31 13
www.hotel-mercure-dijon.fr
123 chambres : Supérieure dès 99 €, Privilège dès 119 €, Junior 
Suite dès 139 €. Petit déjeuner : 20 €.

Luxe et modernité dans ce bel hôtel Mercure du centre 
dijonnais. À proximité du palais des congrès et du centre-
ville, il dispose d’un accès privilégié. En plus de cet 

emplacement, l’hôtel propose 123 chambres spacieuses, d’un 
confort irréprochable. On aime la modernité du mobilier mis en 
valeur dans un esprit romantique. L’hôtel met à disposition 
des salles de conférence, des salons de réception, une piscine 
extérieure, un agréable jardin ainsi qu’un parking. Ce niveau 
de qualité se retrouve aussi dans le restaurant Le Château 
Bourgogne comme dans le bar lounge Le M21.

HÔTEL

HOLIDAY INN EXPRESS***
Rue de la Glacière - SAINT-APOLLINAIRE & 03 80 46 70 30 - 
Accès par le rond-point Jean Moulin à Dijon.
84 chambres à partir de 90 €. Petit déjeuner buffet. Non fumeur. 
Piscine. Parking. Restaurants à proximité.

L ’hôtel Holiday Inn Express est dirigé par Franck Monin 
et dispose de 84 chambres modernes, bien décorées 
et rénovées avec goût, dont certaines aménagées pour 

les personnes à mobilité réduite. Les familles choisiront les 
chambres communicantes ! Côté services, à noter notamment 
le petit déjeuner copieux offert, la superbe piscine extérieure 
et le parking gratuit. Salle de séminaire pouvant accueillir 
jusqu’à 30 personnes. Enfin, ce trois-étoiles très confortable 
propose des tarifs attractifs. Une adresse idéalement située 
à retenir et pour nous une de nos préférées  ! Le plus qu’on 
adore : des bornes sont à votre disposition pour recharger les 
voitures électriques.

HÔTEL

HOSTELLERIE  
DU CHAPEAU ROUGE****
5, rue Michelet & 03 80 50 88 88
www.chapeau-rouge.fr
Ouvert toute l’année. 28 chambres dont 3 juniors suites. 
Chambre : 125 à 292 €. Suite : 225 à 332 €. Restaurant étoilé.

S ituée dans l’épicentre historique de la ville, non loin des 
plus beaux monuments, l’Hostellerie du Chapeau Rouge 
constitue l’étape de luxe de Dijon. Dans cet ancien relais 

de poste du XIXe siècle, l’élégance et la modernité se déclinent 
dans les 28 chambres et suites haut de gamme, lumineuses 
et confortables. Profitez de l’espace bien-être et savourez 
le plaisir d’un sauna, d’un massage, d’un bain à remous ou 
réservez un soin complet du corps. Mais le clou de la visite 
passera immanquablement par la table du chef, doublement 
étoilé, William Frachot.

HÔTEL

GRAND HÔTEL  
LA CLOCHE MGALLERY*****
14, place Darcy & 03 80 30 12 32
www.hotel-lacloche.fr
Chambre simple à partir de 139 €, double à partir de 159 €. Petit 
déjeuner 25 €. Parking 15 €. Animaux 25 €.

D irigé depuis maintenant 10 ans par Antoine Muñoz, 
le Grand Hôtel La Cloche fait partie des plus jolis 
établissements de Dijon. Situé sur la mythique place 

Darcy, cet hôtel luxueux n’a pas fini de vous mettre des étoiles 
plein les yeux avec ses chambres et suites ultra modernes, 
son spa, ses soins à la carte, ses espaces de réception, 
sa boutique de vin, 20 by La Cloche, et son restaurant 
bistronomique qui propose d’ailleurs chaque dimanche un 
brunch qu’on vous recommande vivement de tester ! Le reste 
du temps, vous pouvez vous y régaler avec de délicieux plats.

ET POUR DORMIR ?
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APPARTEMENT

DIJON LA BELLE ADRESSE
21, rue Monge & 06 67 54 99 91
www.dijonlabelleadresse.com
4 appartements de 55 à 70 m². Jusqu’à 4 personnes. À partir de 
120 €/nuit. Service VIP sur demande. Cuisine équipée.

Nichée en plein centre-ville, dans une rue vivante emplie de 
restaurants et de bars, la Belle Adresse peut être la vôtre 
le temps d’un séjour dans l’un des quatre appartements 

de standing, installés dans une belle maison bourgeoise. Un 
confort haut de gamme avec une parfaite insonorisation et un 
mobilier de grande qualité. Moutarde, cassis, pain d’épices  : 
des mots évocateurs pour nommer et mettre en scène chacun 
des appartements de 70 m². Sous les combles, c’est notre 
préféré, le Chambertin, 55 m² et une terrasse avec vue sur 
les toits de Dijon. Pour être reçu comme un coq en pâte, vous 
pourrez choisir l’option VIP proposant de nombreux services 
personnalisés, dont une dégustation de vin.

HÔTEL

HÔTEL IBIS DIJON GARE***
15 A, avenue Albert 1er & 03 80 43 01 12
www.hotel-ibisgare-dijon.fr
128 chambres. Chambre double à partir de 65 €. Petit déjeuner : 
11 €. Parking. Séminaires. Restauration.

Avec ses 128 chambres, son bar et son restaurant, 
cet établissement hôtelier 3-étoiles possède de 
nombreux atouts. Les chambres sont entièrement 

rénovées, dotées d’une literie confortable et d’équipements 
modernes pour ne manquer de rien pendant votre séjour. 
C’est l’endroit privilégié des professionnels pour l’organisation 
de réunions. L’hôtel est dirigé par Mélina Marais et propose 
un parc important d’espaces de travail avec plusieurs salles 
de séminaires. Conférences, séminaires, cocktails, tout 
est possible  ! Un hôtel proche de la gare, du tram et des 
commerces du centre-ville qui est très fonctionnel. Et pour 
bien manger, rendez-vous dans son restaurant le Klub.

CHAMBRE D’HÔTE

LA COUR BERBISEY
31, rue Berbisey & 03 45 83 12 38
www.lacourberbisey.fr
Les Collectionneurs. 5 chambres. De 150 € à 290 €. Petit déjeuner 
inclus. Sauna.

Offrez-vous un magnifique séjour à la Cour Berbisey, hôtel 
particulier situé au centre-ville, aménagé en chambres 
d’hôtes d’exception. Dans cette demeure datée du XVIIe 

siècle, calme et tranquillité sont les maîtres-mots, avec quatre 
suites à disposition de la clientèle chacune équipée d’un 
dressing, d’un peignoir, d’une baignoire et d’un coffre fort. 
Pour compléter ce décor idyllique aux plafonds à la française, 
boiseries, parquets et mobiliers anciens, faites-vous plaisir 
en prenant un bain de jouvence dans la piscine intérieure 
chauffée ou encore au sauna. Un petit déjeuner continental et 
généreux vous sera servi le matin, par une hôtesse qui est aux 
petits soins.

HÔTEL

HÔTEL IBIS STYLES  
DIJON CENTRAL***
3, place Grangier & 03 80 30 44 00
www.hotel-ibiscentral-dijon.fr
Chambre double à partir de 90 €. Petit déj inclus. Restauration 
(brasserie Le Petit Central et restaurant Le Central).

S itué en plein cœur de la ville, cet hôtel de la gamme 
Ibis Styles ne manque pas d’atouts. Idéalement placé, 
non loin des musées de la ville, il dispose aussi d’une 

brasserie, d’un restaurant, d’un service traiteur et d’un 
espace pour les réunions de travail. Les 89 chambres sont 
à la fois modernes et chaleureuses et confortables et vous 
plongent dans un univers design, vintage et coloré. Certaines 
sont même adaptées aux personnes à mobilité réduite. Les 
voyageurs pourront profiter du room service, tandis que les 
travailleurs trouveront le confort dans une salle de 35 m².

HÔTEL

HÔTEL WILSON***
1, rue de Longvic & 03 80 66 82 50
www.wilson-hotel.com
27 chambres : double de 89 € à 145 € ; triple de 135 € à 180 €. 
Soirée étape à partir de 120 €. Petit déjeuner 14 €.

L ’hôtel Wilson «  Les Collectionneurs  » est un ancien 
relais de poste du XVIIe siècle qui a gardé ses nombreux 
charmes. Façade à colombages, typique de la région et 

du vieux Dijon en particulier, poutres et pierres apparentes, 
cheminée massive en pierres dans la salle du petit déjeuner, 
le décor est planté. Mais si l’histoire demeure, les 27 chambres 
ne souffrent pas d’un manque de confort, bien au contraire. 
Literie king size de qualité, connectivité et confort matériel à la 
pointe. L’hôtel Wilson est aussi à même de proposer une salle 
de séminaire et des séjours clés en main. C’est un accueil très 
agréable que nous offrent la direction ; cela vous aidera à vous 
sentir comme à la maison.

HÔTEL

HÔTEL B&B DIJON CENTRE**
5, rue du Château 
& 03 80 30 26 81
Accueil 24h/24. 60 chambres : double dès 55 € ; triple dès 65 €. 
Petit déjeuner buffet : 6,85 € (enfant -10 ans : 3 €).

Non loin de la gare, des grands magasins, à proximité de 
restaurants, de bars, de musées,... Le B&B Dijon Centre 
a un emplacement idéal. En plus, la prestation est 

vraiment de qualité. En effet, les 60 chambres de l’hôtel sont 
confortables et bien équipées avec une literie de qualité, une 
connexion wifi gratuite, la télévision et la climatisation. Tout 
le confort d’un hôtel deux étoiles avec de nombreux petits 
plus agréables : grand nombre de prises électriques dans les 
chambres, chambres aux multiples configurations pour les 
familles et décoration sympa ! Enfin, le petit déjeuner est fort 
copieux. Et tout ça pour un prix ultra-raisonnable ! On dit oui au 
B&B Dijon Centre !

ET POUR DORMIR ?
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HÔTEL

HÔTEL LE THUROT**
6, passage Thurot & 03 80 43 57 46
hotellethurot.fr
Chambre simple à partir de 60 €, double 66 €. Bar ouvert de 8h à 
21h. Wifi et climatisation dans toutes les chambres.

Repris en 2021 par Sophie Foglia et Charles Lecourieux, 
cet hôtel 2-étoiles se situe près de la gare et vous 
accueille dans l’une de ses 27 chambres entièrement 

rénovées, réparties en 6 catégories  : simple, double, twin, 
triple ou quadruple, équipées d’une salle de bains ou d’une 
salle d’eau, du wifi, d’une télévision et de la climatisation. 
Et si vous avez besoin d’une pause en famille, de poser vos 
valises et fermer la porte à clé, l’un des deux appart’hôtels de 
l’établissement est fait pour vous ! Une atmosphère élégante, 
authentique et unique pour chaque chambre. La salle du petit 
déjeuner a elle aussi été rénovée pour encore mieux profiter 
du petit-déjeuner copieux et complet.

HÔTEL

HÔTEL CAMPANILE  
DIJON CENTRE GARE***
15-17, avenue du Maréchal-Foch & 03 80 43 40 01
www.campanile-dijon-centre.com
83 chambres à partir de 60 €. Petit déjeuner buffet 11,90 €. 
Parking 6 €. Animaux 5 €.

À proximité de la gare, à deux pas d’une station de tram 
et à deux minutes de la Place Darcy, vous passerez 
un bon séjour. Différents espaces cosy sont à votre 

disposition : un grand salon pour se réunir en famille ou entre 
amis, un salon TV mais aussi un bar-restaurant Le Comptoir qui 
vous propose de bons plats aux heures de repas mais aussi 
de bons en-cas lors de vos petites faims ! De quoi passer un 
bon moment autour d’une table ou en buvant un verre... Le 
tout dans un super rapport qualité-prix  ! Enfin, un espace 
séminaire vous permet d’organiser vos réunions.

HÔTEL

HÔTEL-RESTAURANT  
LA FLAMBÉE***
2, route de Chevigny - SENNECEY-LÈS-DIJON 
& 03 80 47 35 35 - www.laflambee.fr
Chambre double dès 98 €. Petit déjeuner buffet ou en chambre : 
13 €. Parking inclus.

L ’hôtel-restaurant La Flambée, situé à quelques kilomètres 
du centre historique de Dijon, est tout autant indiqué pour 
un séjour touristique que professionnel. Le hall d’accueil 

jouxte un espace bar détente cosy et moderne. Spacieuses, 
les chambres, dont deux adaptées aux personnes à mobilité 
réduite, invitent au repos. De nombreux équipements comme 
la piscine sont autant d’atouts pour ce bel établissement niché 
dans un magnifique parc arboré. En salle comme en terrasse, 
le restaurant permet de prolonger le plaisir afin de goûter aux 
délices régionaux.

INSOLITE

HARRY POTTER THEMED-ROOM
50, rue Chaudronnerie & 06 17 64 16 39
www.harrypotterthemedroom.com
Logement comprenant un lit double et un canapé-lit. A partir de 
165 € la nuit. Cuisine équipée. Serviettes fournies.

S i vous espérez encore recevoir votre lettre d’admission 
au collège Poudlard, la célèbre école de sorcellerie, 
n’attendez plus et venez infiltrer la salle commune des 

Gryffondor en plein cœur de Dijon  ! Un escalier en pierre 
vous mènera jusqu’à la voie 9 3/4 et l’entrée de ce petit 
appartement décoré avec soin par deux fans de Harry Potter. 
Avec ses murs de pierres et poutres apparentes, le lieu ne 
manque pas de charme et l’aménagement est réussi. Le souci 
du détail est partout. Fumseck, Hedwige et plein d’autres 
surprises vous attendent. Revêtez l’uniforme de sorcier et 
dégustez une bieraubeurre devant un des films de la saga. De 
quoi émerveiller les enfants, comme les parents !

HÔTEL

HÔTEL LA RÔTISSERIE  
DU CHAMBERTIN****
6, rue du Chambertin - GEVREY-CHAMBERTIN 
& 03 80 34 33 20 - www.rotisserie-chambertin.com
Accueil jusqu’à 21h. 9 chambres. Chambre double de 150 € à 
270 € ; suite de 360 € à 480 €. Petit déjeuner : 18 €.

Une grande maison en pierre du XVIIIe siècle qui rend 
hommage à l’activité viticole de ce coin renommé de 
Bourgogne. Les chambres et les suites d’une élégance 

incontestable, spacieuses, feutrées, reprennent quelques 
noms de grands Climats de Bourgogne et invitent à se laisser 
porter par le charme du lieu. Une décoration sobre et élégante 
avec un mobilier haut de gamme se mariant parfaitement avec 
les poutres apparentes. Vous allez adorer le petit déjeuner fait 
maison, bio de préférence. L’établissement dispose aussi de 
deux espaces pouvant accueillir des réceptions.

HÔTEL

L’ORÉE DES VIGNES***
6, route d’Epernay - GILLY-LÈS-CÎTEAUX & 03 80 62 49 77
www.oreedesvignes.com
Chambre double de 88 € à 109 € ; suite de 198 € à 238 €. Petit 
déjeuner : 13 €. Lit supplémentaire : 15 €.

C ’est à mi-chemin entre Gevrey-Chambertin et Nuits-Saint-
Georges, dans une ancienne ferme du XVIe siècle, que cet 
hôtel de charme vous accueille pour une nuit romantique 

ou une semaine dédiée à la découverte de la région. À la tête de 
cet établissement : Rémy Besozzi, Philippe Delin et Jean-Alain 
Poitevin, trois associés amoureux de leur terroir qui comptent 
bien rendre inoubliable votre séjour à L’Orée des Vignes. Pour 
ce faire, l’hôtel propose 26 chambres à la décoration moderne 
et raffinée, ainsi qu’un bar à vin un superbe jardin et un 
restaurant à la cuisine locale, gourmande et de saison. Petite 
précision : l’établissement ferme ses portes à partir d’août et 
pendant 2 ans, pour travaux.

ET POUR DORMIR ?
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L ’ouverture de la Cité internationale de la gastronomie et du vin de Dijon en 2022 n’a 
fait que confirmer la place indéniable que tient Dijon Métropole sur l’échiquier de 
la gastronomie et du bien manger. Déjà la richesse de l’offre de restaurants et leur 
capacité à s’inscrire aussi bien dans la tradition qu’à renouveler les immanquables 

spécialités régionales participaient de sa réputation. À côté des plats locaux, les saveurs 
venues des quatre coins du monde égayent les papilles. Les chefs rivalisent partout de 
créativité et de talent pour sublimer des assiettes, récompensés d’étoiles ou des com-
pliments de leurs clients. La qualité des produits reste au cœur des priorités de chacun, 
les cuisiniers cherchant également à privilégier les circuits courts et des productions en 
accord avec les enjeux de société. Les nouveaux établissements qui ouvrent régulièrement 
apportent à leur tour des propositions de tout ordre qui garantissent à la Métropole de 
répondre à toutes les envies.



GASTRONOMIQUE

ORIGINE  
PAR TOMOFUMI UCHIMURA
10, place Wilson & 03 80 67 74 64
www.restaurantorigine.fr
Ouvert du mardi au samedi de 12h à 13h30 et de 19h30 à 21h30. 
Menus de 48 à 120 €.

Le chef japonais étoilé Michelin, Tomofumi Uchimura et 
son épouse vous accueillent dans leur restaurant Origine 
pour une expérience culinaire remarquable. Dans la 

grande salle du restaurant de cet ancien relais de poste daté 
du XVIIe siècle, on apprécie un large choix de menus, proposés 
comme il se doit, selon les codes de la haute gastronomie. 
Le menu «  Nature Gourmande  » propose 3 à 4 plats avec 
amuse-bouche de saison et mignardises en extra. Une carte 
tout simplement époustouflante, avec pour les plus délicats, 
un menu végétal et local. Un moment suspendu vous attend !

GASTRONOMIQUE

LOISEAU DES DUCS
3, rue Vauban & 03 80 30 28 09
www.bernard-loiseau.com
1 étoile Michelin. Ouvert du mardi au samedi midi et soir. Menu 
déjeuner Vauban de 40 € à 60 €. Menu Talmay à 120 €.

Loiseau des Ducs est l’un des 4 restaurants du Groupe 
Bernard Loiseau en Bourgogne installé à Dijon depuis 
2013. Vous déjeunez ou dînez dans la magnifique salle 

voûtée à l’ambiance contemporaine et intimiste d’un hôtel 
particulier du XVIe siècle situé au cœur historique de Dijon. 
L’accueil est à la hauteur de la réputation de la maison et le 
service irréprochable. Le nouveau chef Jean-Bruno Gosse 
propose des plats qui, tout en étant ancrés dans la tradition 
Bernard Loiseau, réinterprètent la cuisine bourguignonne avec 
grande subtilité. Le déjeuner Vauban offre une belle entrée en 
matière pour un prix abordable agrémenté par l’œnothèque 
qui permet d’accéder à 40 crus servis au verre.

GASTRONOMIQUE

RESTAURANT  
WILLIAM FRACHOT
5, rue Michelet & 03 80 50 88 88
www.chapeau-rouge.fr
Ouvert du mercredi au samedi midi et soir. Réservation recom-
mandée. Menus de 115 € à 195 € (en 4, 5 et 8 services).

Doublement étoilé Michelin, le restaurant de William 
Frachot est intimiste et harmonieux, à l’image de la cuisine 
qui y est servie. Ici, pas de risque d’erreur : les mets sont 

divins. Laissez-vous tenter par le menu Esprit en 8 services 
ou par le menu Emotions (quatre services) dans lequel le 
chef revisite la cuisine bourguignonne et régionale comme 
la quenelle de sandre au caviar d’Aquitaine ou l’inoubliable 
soufflé à la cazette du Morvan, par exemple. Enfin, n’oubliez 
pas de plonger vos yeux dans le livre de cave et les coups de 
cœur du meilleur Sommelier de France, Maxime Brunet.

GASTRONOMIQUE

CIBO
24, rue Jeannin 
& 03 80 28 80 76
Du mardi au vendredi 12h-14h et 19h30-22h. Midi 4 plats 55 €. 
Soir, formule dégustation : 10 plats 105 €.

C ibo, c’est une étoile au Guide Michelin, pas moins 
de trois toques Gault et Millau et une réputation qui 
n’est plus à faire. Passez la porte, c’est être saisi par la 

beauté des lieux. À table, la cuisine ouverte laisse entrevoir la 
beauté du geste. Dans l’assiette, des produits simples, mais 
cuisinés avec raffinement dans le respect de leurs saveurs 
originelles. La carte propose un menu unique fait de produits 
locaux et rigoureusement sélectionnés dans un rayon de 
200 km. Tartelette Cîteaux, escargot de Bourgogne et oignons 
caramélisés ou encore truite de Crisenon cuite sur la pierre de 
Bourgogne… Vous ne manquerez pas d’être séduit tant par le 
visuel de l’assiette que par ses saveurs.

GASTRONOMIQUE

L’ASPÉRULE
43, rue Jean-Jacques Rousseau & 03 80 19 12 84
www.restaurant-asperule.fr
Du mardi au samedi. Midi : entrée + plat + dessert aux choix 42 €. 
Dîner : Menu dégustation en 6 services 90 €.

Au restaurant L’Aspérule situé près de la place de la 
République, la cuisine proposée associe tradition et 
innovation, avec un soupçon d’inspiration asiatique en 

plus. Le chef japonais Keigo Kimura, dont la première adresse 
du même nom située à Auxerre bénéficie d’un succès et d’une 
réputation comparables, a été formé par de grands noms 
tels que Marc Veyrat ou encore Joël Robuchon. L’adresse 
dijonnaise étoilée, avec ses deux toques dans le Gault & 
Millau, propose une cuisine exceptionnelle dans un décor 
épuré et élégant. Les amateurs de belles assiettes peuvent 
choisir des menus de 6 à 7 services. A découvrir aussi, sa 
troisième adresse située non loin de là au restaurant L’Arôme.

GASTRONOMIQUE

L’ARÔME
2, rue Jean-Jacques Rousseau & 03 80 31 12 46
www.restaurant-aromedijon.com
Du mardi au samedi de 12h à 13h30 et de 19h30 à 21h. Midi : 2 
services à 24 € ; 3 services à 27 €.

Le chef étoilé Keigo Kimura n’en finit pas de faire parler 
de lui dans la rue Jean-Jacques Rousseau. Entre le 
gastronomique Aspérule, le fast-food japonais Torikara 

San et le restaurant L’Arôme repris au printemps 2020 avec 
Yusuke Kadoguchi, on ne sait plus où donner de la tête  ! 
Ambiance sobre et élégante pour ce dernier qui propose une 
cuisine 100 % maison. Beignets de gambas et champignons 
de Paris, crème de panais et œuf parfait, dos de cabillaud, 
sauce au safran, les assiettes sont soignées et travaillées, 
avec quelques touches japonisantes qui ne manqueront pas 
de rappeler la signature de L’Aspérule, à un prix toutefois bien 
plus abordable. Un vrai petit havre de gourmandise.

JE ME RÉGALE
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GASTRONOMIQUE

LE CHÂTEAU BOURGOGNE
22, boulevard de la Marne 
& 03 80 72 31 13
Ouvert tous les jours midi et soir (fermé le samedi midi). Formule 
déjeuner à partir de 26 € ; dîner à partir de 31 €.

S itué à quelques pas de l’Auditorium, le Château de 
Bourgogne a de quoi vous combler. D’abord, il s’agit du 
restaurant du prestigieux hôtel Mercure, dirigé depuis 

des années par Alexander Krips. Ensuite, en cuisine, c’est le 
talentueux chef Gonzalo Pineiro et sa brigade qui s’affairent 
pour préparer les mets les plus délicieux. Enfin, l’accueil 
chaleureux nous donne envie de prendre place et de profiter 
du cadre pendant un long moment. L’établissement propose 
également un service traiteur idéal pour toutes vos réceptions. 
Au menu : une cuisine créative et pleine de saveurs imaginée 
par le chef Pineiro et élaborée à partir de produits de saison 
et locaux.

GASTRONOMIQUE

LA TABLE DES CLIMATS
12, parvis de l’Unesco & 03 80 41 74 98
https://www.latabledesclimats.fr/
Ouvert mardi-samedi 12h-13h30 et 19h-21h30 ; dimanche 12h-
13h30. Formule à 39 € (midi uniquement), 59 € et 71 €.

Lorsque les climats de Bourgogne sont rentrés à l’Unesco, 
on aurait eu du mal à se passer d’un restaurant en leur 
honneur. Cet établissement «  vinostronomique  » est 

placé sous la direction culinaire d’Éric Pras, chef triplement 
étoilé de la Maison Lameloise et MOF 2004. La Table des 
Climats propose un repas unique sous le signe de la 
concordance mets-vins. C’est le jeune chef Kévin Julien 
qui est chargé d’associer les vins les plus remarquables de 
Bourgogne avec des recettes du terroir revisitées. Avec une 
carte de plus de 800 références dans l’œnothèque et une 
terrasse au pied de la façade de la grande chapelle de l’ancien 
hôpital général de Dijon, le moment sera unique et intemporel.

GASTRONOMIQUE

LA MAISON DES CARIATIDES
28, rue Chaudronnerie 
& 03 80 45 59 25
Assiette Michelin. Du mardi au samedi 12h-13h30, 19h30-21h. 
Menus du soir 67 à 75 €. Menu du midi : 27 à 32 €.

Au cœur du quartier des antiquaires, la réputation de 
cette magnifique maison historique de 1603 n’est plus 
à faire. Les chefs de talent s’y succèdent et la qualité 

gustative demeure. Aux commandes depuis 2020, le chef 
Sylvain Gauthey propose une cuisine du marché savoureuse 
aux finitions toujours justes. Au menu du midi (cinq ou six 
services), difficile de ne pas succomber, par exemple, à la noix 
de Saint-Jacques à la plancha avec sa fine tranche de coppa, 
céleri façon rémoulade et vinaigrette d’orange et aneth. Quant 
à la royale de foie gras, son salpicon de homard, fregola sarde 
et réduction de mangue, voici une assiette exceptionnelle ! Un 
combo de saveurs dans un cadre splendide.

JE ME RÉGALE
GASTRONOMIE

LES JARDINS BY LA CLOCHE
14, place Darcy 
& 03 80 30 12 32
www.hotel-lacloche.fr
Tous les jours 12h-14h et 19h-22h. Menus de 32 à 58 €. Brunch le 
dimanche à 42 €. Réservation obligatoire.

Quoi de plus chic que de s’offrir un déjeuner ou un dîner 
dans le restaurant du célèbre Grand Hôtel La Cloche ? C’est 
sous une élégante verrière à la décoration contemporaine 

que vous serez installé pour profiter de l’expérience. Au menu : 
tourte forestière aux éclats de foie gras, suprême de volaille 
fermière ou encore pomme fondante au thé chai. Des mets 
préparés avec finesse par le chef Aurélien Mauny et son équipe 
et qui évoluent selon les saisons. Laissez-vous également 
tenter par le brunch du dimanche, un vrai régal. Un rendez-
vous convivial et gourmand où vous pourrez vous régaler grâce 
à une multitude de charcuteries, fromages, verrines salées, 
viennoiseries et autres préparations.

GASTRONOMIQUE
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RESTAURANT

LE PRÉ AUX CLERCS
13, place de la Libération & 03 80 38 05 05
www.lepreauxclercs.fr
Tous les jours le midi et le soir. Service continu. Menus à 36 €. 
Formules du midi : de 25 à 28 €. Planche + vin 38 €.

Le Pré aux Clercs s’inscrit dans le continuum de l’œuvre du 
chef étoilé Georges Blanc, en témoigne une décoration 
faisant l’éloge du bien vivre et du bien manger. La carte, 

à la tendance bistronomique affichée, fleure bon les produits 
de saison et attire chaque jour une foule conséquente de 
Dijonnais et de touristes. Dans le menu « Image de Saison », 
gravlax de saumon et jambon persillé côtoient un tartare 
de bœuf limousin ou des quenelles d’esturgeon. Fromages 
affinés Alain Heiss ou desserts maison, c’est selon… La 
formule planche et bouteille de vin sera quant à elle idéale 
pour un apéro entre amis. On aime le service continu et la 
vaste terrasse avec vue sur le Palais des ducs.

GASTRONOMIQUE

L’UN DES SENS
3, rue Jeannin & 03 80 65 75 58
www.lundessens-dijon.fr
Ouvert du mardi au samedi de 12h15 à 13h30 et de 19h30 à 21h. 
Formule du midi : 27 € et 32 €. Menus de 67 € à 89 €.

Niché dans une bâtisse où les pierres apparentes 
témoignent de son histoire, le restaurant se place 
aisément parmi les références gastronomiques du 

centre dijonnais. Atmosphère élégante et accueil agréable 
grâce au sourire de Vanina. Le « fait maison » est ici le credo 
du chef Sébastien Mortet et les paroles se joignent aux gestes 
dont on peut admirer la précision depuis la salle. Œuf bio frit, 
déclinaison autour des champignons de saison. Pêche du jour, 
choux en textures, pomme de terre confite émulsion haddock 
et pour le dessert, barre pomme-gingembre, sorbet au cidre. Si 
la salle est accueillante, la terrasse en cour intérieure l’est tout 
autant et permet des repas à l’écart de la ville.

BISTRONOMIE

PARAPLUIE
74, rue Monge & 03 80 28 79 94
www.parapluie-dijon.com
Du lundi au vendredi de 12h à 13h30 et de 19h30 à 21h30. 
Menus de 55 € à 75 €. Déjeuner : de 25 € à 42 €.

Avec son cadre apaisant et sa très bonne réputation, le 
restaurant du chef Chern Hwai Gan, plébiscité par les 
Dijonnais, fait figure de référence. La salle, redécorée 

durant le confinement, apporte un peu de zénitude dans la 
rue Monge quand la carte fait le reste. Un esprit minimaliste 
sur une carte allégée. Le soir, laissez-vous guider le long d’un 
voyage gustatif en 5 étapes ou 7 étapes. Quant au déjeuner, 
vous aurez le choix entre deux, trois, quatre ou cinq services 
selon votre appétit. Un conseil toutefois : laissez-vous porter 
par les envies et le talent du chef dont les associations 
fleurent bon l’exotisme dans un style parfumé et unique. 
Alors, lâchez prise et, surtout, régalez-vous.

JE ME RÉGALE
GASTRONOMIE

RESTAURANT LE CENTRAL
3, place Grangier 
& 03 80 30 44 00
Ouvert du lundi au samedi de 12h à 14h et de 19h à 23h. Ouvert 
jusqu’à minuit sur réservation. Menus de 27 € à 33 €.

C ’est dans une ambiance bistrot chic que vous serez 
directement plongés dès le pas de la porte du 
restaurant de l’hôtel Ibis Style Dijon Central. Moulures, 

serrurerie en laiton, verre cathédrale, ici on mange avant tout 
avec les yeux ! Une fois installés, on se retrouve devant une 
carte remplie de plats tous plus alléchants les uns que les 
autres : œufs pochés en meurette, noisettes de filet mignon 
de cerf ou encore suprême de poulet fermier au savagnin et 
aux morilles. Des mets goûteux et raffinés préparés par le 
chef Ralf Mestre et sa brigade. Pour finir le repas en beauté, 
on se laisse tenter par la fameuse crêpe Suzette flambée 
directement devant nous. Spectacle garanti !

GASTRONOMIQUE
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GASTRONOMIQUE

L’ESSENTIEL
12, rue Audra 

& 03 80 30 14 52
www.lessentiel-dijon.com
Ouvert du mardi au samedi de 12h à 13h30 et de 
19h30 à 21h30. Formules de 46 à 94 €. Menu du 
jour.

C ’est tout proche de la célèbre place Darcy 
que vous accueillent Madame Bernigaud 
et sa charmante équipe. À la carte de 

cette table gastronomique, des plats audacieux 
préparés à base de produits de saison par Richard 
Bernigaud, le chef. Les deux incontournables du 
moment  : la poitrine de veau confite, escargots 
au beurre de persil, salsifis, céleri et sauce 
suprême, ainsi que la poire pochée au vin rouge, 
crème légère vanille et dacquoise aux épices. Un 
cadre chaleureux, des plats bien dressés, une 
cuisine inventive et moderne qui sublime les 
saveurs traditionnelles françaises, il n’en fallait 
pas plus pour nous combler ! Pensez à réserver, 
surtout pour la terrasse !
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GASTRONOMIQUE

LA DAME 
D’AQUITAINE
23, place Bossuet & 03 80 30 45 65
www.ladamedaquitaine.fr
Ouvert du lundi soir ; du mardi au samedi midi et 
soir. Menus entre 42 et 78 €. Vin au verre. Accueil 
des groupes.

B ienvenue à la table de la Dame d'Aquitaine, 
tenue en famille par Sabine et Laurent 
Perriguey. Dans la grande salle au sein d'une 

crypte du XIIIe siècle, chaque détail est pensé pour 
passer un agréable moment. Un lieu de caractère 
où le service est assuré avec distinction par 
Sabine et sa soeur. L'expérience culinaire est elle 
aussi garantie, entre régionalisme et saisonnalité, 
par la carte gourmande du chef Laurent. Parmi ses 
suggestions, le foie gras maison ou le carpaccio 
de noix de gigot d'agneau fumé de Mr Lemoine, 
copeaux de parmesan et jeunes pousses. 
Découvrez en face, le Bistrot de la Dame. En été, le 
couple vous accueille en terrasse au Jardin de la 
Dame.Traiteur.Coffrets cadeaux.
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