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Le Libournais

| Chéteau Angalus
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LE FRONSAC

La nature a doté Fronsac d'un terroir dont la vocation
yiticole est clairement affichée. Ses paysages, qui
comptent parmi les plus typiques du Bordelais, ne se
résument pas & la célébre butte dominée par la chiteau
de Fronsac. llg résultent d'un ensemble chaotique de
collines et de coteaux pentus, souvent découpés en
croupes. Ce milieu chahuté, tout de pleins et de délids,
egt | lien de dewx appellations de vins de bordeaux ;
fronsac et canon-fronsac.

Dans les dewd appellations, comme dans tout le
Libournais, I'encépagement est limité aux quatre
cépages rouges : les deux cabernets, le malbec (ou
cif) et le merlot, & vral dire largement dominant et
parfaitement adapté & la pédologle locale.

Bien que trop longtemps ignorés, les vins des
appellations de fronsac se distinguent par  leur
personnalité, leur comps et leur finesse, Trés colorés, ils
ont joué autrefois le réle difficile de < vins médecing =,
destinés & Bftre coupés avec les produits d'autres
appellations pour corrfiger un mangue de robe ou
de comps. lls possédent aussi de la générosité et une
bonne aptitude au vieillissement. Les canon-fronsac
apportent en plus une note personnelle, par leur séve
parfumee et leur saveur délicate légérement épicée,
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BORDEAUX GENERIQUES (sur toute ks zane)
bordeais (rouge, clairet, rosé, se, dowd @@ 00
/1 bordeau SUPSTIEUr @

aémant de bordeais @ O

cites de bordeaux @ @ OO

LES APPELLATIONS

17 AOP

= BORDEAUX GENERIQUES (sur toute la zone) :
bordeaux (5 dénominations : rouge, bordeaux clairet,
bordeawx rosé, bordeaux sec, bordeaux doux),
bordeaux supérieur, crémant de bordeaux, cites-

de-bordeau

« LIBOURNAIS ; fronsac, canon-fronsac, pomerol,
lalande-de-pomerol, néac, saint-émilion, saint-
émilion grand cru, montagne-saint-émilion,
saint-georges-saint-émilion, lussac-saint-émilion,
puisseguin-saint-émilion, castilion-cites-de-
bordeaux, francs-cites-de-bordeaux

2I1GP:
- périgord,
- atlantiqire

DU BORDEAUX DANS LE COCA

Vous pansiez que le Coca-Coka était une invantion
purement américaing ? Eh bien, pas tout & fait !
Son créataur John Pemberton était bien américain
at | commearcialisa, en 1885, dans la ville d'Atanta,
rancétra du Coca-Cola, le French wina Coca. Mais
Jonn 5. Pemberton &tait également pharmacien.
Détail gui a son importance, puisqu'il 5'est inspiré de ka
recetta d'un breuvage médicinal frangais pour créer o
Coca-Cota : I = vin Marani =, ou encore « vin tonique
Mariani & |a coca du Pérou ».
Elaboré en 1863 4 base da feullles os coca et de noix
Oe kola {fruit du kolatier empioyd pour lutter contre la
fatigus et pour améliorer la vigilanca), e remade Atait
mélangd & du vin de Bordeaux. Une invention Ou
chimiste et phammacien Angelo Mariani qui conguit
rapicemant I'Europa (on dit que le paps Léon X en
portait toujours une fiole an cas de NAcessibe).
John Pembearton s'est conc inspirg d'una préparation
médicinale & base og bordeaux pour créer ca gul
damaurs aujourd hul 'une des plus caldbres boissons

au monge... aprés le bord eanc
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Anjou-Saumur

A droite

Chenin botrytiss,
Chisteal de Passsvant

Savenniaes-

couke-de-samant.
Vignoole Micoles Joly

LA COULEE DE SERRANT

Lowis XN tenfa de la wisiter dans un camosse qui
s'embourba. « Le souveraln en congut quelgues humeurs »
dit la rumeur,

La Coulée de Semant a ét& plantée au = sigcle (1730
par des moines cisterciens et est toujours restée en vigne
depuiz. L'ancien petit monastére qui fait toujours partie
de la proprété est d'ailleurs classé & I'Invertaire des
monuments historiques.

Ge vignoble constitue & Iui seul une micro-appellation
contrilée de sept hectares saulement.

Flarté de chenin blanc, il est depuis 1985 enfiérement
cultiveé en biodynamie, excluant toute wtilisation d'engrais
chimiques, pesticides, désherbant ou produit chimique de
gynthése, |l est culfive en partie & la main et au cheval du
fait de la raideur des pentes qui surplombent la Loire.

Les raising sont récoltés en quatre & cing tries sur quatre
A cing semaines pour &re s0r qu'ils alent atteint une
vértable maturité. Ceci donne donc au vin une couleur
jaune dorée qui aujourd'hui est devenue rare hélas pour
les vins blance. En cueillant un raisin quand il est jaune
et légérement botrytisé, on optimise la minéralité et la
complexité des arfimes.

Le savenniéres-coulée-de-serrant est un vin de garde
qui n'atteint son apogée souvent qu'aprés 10 oo 15 ans. Si
I'on est azsez patient, il a alors quelque chose de magigue.
Les arfimes de prune maceérée dans I'alcool sont devenus
apulents. Un sublime cocktall d'abricot et de coing avec
des notes de miel apparalt. La présence en bouche est
hors du cormmun, le palais est somptuews, e corps trés
plein mais pas frop lourd,

La texdure est de velours, avec une note tannique polwrée
parfaitement raversés par une longue veine d'acidité qui
culmine dans un fini trés riche. Un grand vin équilibré qui
porte &n lui la luminosité des bords de Loire.
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LE COTEAUX-DU-LAYON

L'&0F coteaw-du-layon est un vin embkématique de I"Anjou.
On doit aw Hollandais e développement du vignoble au
a1 sikck, le haut degré d'alcool des vins produits perrmettart
leur bonne conservation lors du transport

Laire d'appeliation suit la vallée du Layon, pefit affluent de
la Loire, de s source & son embouchure. Le vignoble, qui
bénéficie d'un climat tempsré et de vents réquliers, est frés
cispersé car ke Layon est une rivigre tortueuse. A chague
méandre comespond un termoir différent.

Une &tonnante wvallée avec de wvertables microclimats
méditerranéens qui semble tailée sur mesure pour un seul
et unique cépage, le chenin | Tout ic est fait pour satisfaire
ges moindres caprices, jusqu'a offir des autormnes chawds
et ensoleillés nappant ks coteaux de brouillards matinai,
permettant aing le développement de la poumiture noble.
Wendangg a la main, le coteau-du-layon est issu & 100 %
du chenin et ne produit que des ving blancs moellem: ou
liquorews;, la mention = sdlection de graine nobles « &tant
réservée awd vendanges avec une richesse naturelle de
294 grammes de sucre par fitre de modt

La plus grande surprise au coeur de ce trésor offactf qu'est
un coteamd-du-layon est d'y décounir f clef de volte
oui soutient tous les grands layon . ackdité naturelle que
lui procure son cépage, e chenin. A travers les ans, dle
sellle préserve sa nervositd en rafraichissant son ofte trop
onciel: Le voyage peut enfin commencer dans un des plus
exfraordinaires jardrs que 'on connaisse. Jeune, il @ son
odeur de raisin frals qu'accompagne celle de ['abricot. dvec
I'age, il acquiert un boudquet ob se méknt le fillaul, la fleur
dfacacia et ol predormine déja le mig,

Puis on passs aux fruits des contrées excfiques ; mangue,
ananas, litchi. Bt ¢'est seulement beaucoup plus fard, disons
ure génération d'homme, que naissent les santeurs de fruits
confits, abricot, pache, orange, et fruits secs. Et si ke tilleul
réapparaft, ¢’ est sous fome dinfusion qu'il est alors pergu.
Enfin {mais v a-t-il une fin 7, le voyage se termine dans une
florakon d'essences les plus rares, des easences feintées
dun peu d'amertume, la gentiane et le quinquina.



Chabeau de Passavant

Cédteau du layon

pramier cru chaume
Chgtseu de s Fouers

LE COTEAUX-DU-LAYON GRAND CRU
QUARTS-DE-CHAUME

Les amateurs reconnaissent dang les liquorews de Loire des
wing d'une qualité exceptionnelle.

Ces ving issle de chenin sont renommeés de par ke monde,
Le quarts-de-chaume est l'une des appellations les plus
remarquablkes de cette région et sa réputation remaonte & des
fermps trés anciens. La production du vin autour de Chaume a
probablemert commence vers le o® ou af sibcle,

LIne pratique fonciére courante &tait l= « bail & complants, ssln
lequel un ssigneur prétait une teme & un cultivateur & condition
quily plante des vignes et livre au bailleur une quote-part de
ia récolte. Les viticulteurs en charge de ces parcelles étaient
ks moines de ['abbaye du Ronceray d'Angers. Uin gage cartain
de qualité, tant les moines & I'&poque maltrisalent les secrets
de la vigne et magnifiaient le vignoble, comme en Bourgogne.
Cette pratique est & 'orgine des quarts-de-chaume, car
erdron un quart de ka récolte était dus au ssigneur. Mais ce
demier n'était pas seigneur par hasard, et 1| fallalt qu'il regoive

Anjou-Saumur

ces raising dignes de son rang, et non des grappes juste
capables de donner une simple piquetts,

Puisqu'en ces temps reculés les hommes avaient déjd bien
compris 'influence des termoirs et des expositions, & dime
dtait donc définie comme = e
uart de la récolte pendante
sUr les vignes oui sont sur les
reniers o coteau du mid «, Cette
importante précision — e choix
du secteur |8 plus ensokillé —
gage de qualité, a serv plus fard

# délimiter I'AOC vificole de ce
dAliciew: vin blanc liquorew, le
10 acdt 1954,

Le quaris-de-chaume reste
une référence en termes de
oualité gustative, On ervie ces
seiqneurs de la Grande Guerche
Ui powvaient s'enivrer de ce
vin de méditation & longueur
dannée. Mais gageons oque
les moines vignerors savakent
produire pour leur consommation
personnelle, avant ou  aprés
la prigre, un ¢ Trols-Ouarts de
Chaume = qui ne mangualt ni de

oualité, ni d'esprit.

Cidteau du layon.

Chéteau de la Roulerie
Crataau os Ia Aoukre
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LE CONDRIEU

LAOF condrieu délimite 130 hectares de vignes, réparis
géographiquement aufour de la ville de Condrieu. Cette
AOP a la particularité de ne produire que des vins blancs,
trés appréciés alors qu'ils &taient dowe, par la noblesse au
0F giacle,

8

"1 ====1 Aire géographique de
: 77" l'appellation condrieu
"#EE Vignobles de condrieu

Bl chateau-grillet

IExil

Vemnaa

Chamas®

g

[ ——
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Le vignoble cultive son identité en éant e seul & avoir
choisi un enceépagement intégralement constitug de
viognier, cépage indigéne de la ville de Condriew.

Ah, le vingnier | Volla un cépage qui faillit disparaftre. Dans
le années 1980, & Condrleu et dans ses erwirons, la
witiculture egt de moinz en moins gource de revenus, Au fil
des années, les vignes reculent. Les ronces et les figuiers
saUvages prennent possession des anciennes temasses.
Danz le méme termps, lindustrie pétrochimique est en
plein essor dans la région. Avec des salaires et des
conditions de fravall nettement meilleurs que dans la
witiculture, I'industrie atire la main-d'ceuvre locale. En
1967, la culture du viognier ne représente plus qu'une
dizaine d'hectares répartis ertre une poignée de vignerans.
En 1980, la renowveau de 'appellation condrieu va
éire possible grace & une poignée dindividus qui ont su
perpétuer la tradition lorsque plus personne ne crovait en
I'avenir du viognier. Farmi eux nous pouvons citer la famille
Vemay, qui a maintenu en culture la plus grande part du
cepage (es ceps présarves vont sendr de greffes pour les
nouvelles parcelles).

Aujourd'hul le viognier est celui qul, partout dans e
maonde, est « tendance =, Loin de lul 'idée de defriner le
ral chardonnay, mais il a la place & part d'un vin qu'on
reconnaft entre mille. | eat parti & I'assaut de la Californie
puis de I'&ustralie, de 'Argentine, sans oublier I'Afrigue du
Sud et le Chili o il commence une carngre fulgurante.

En Franca, on ne compte plus les départements du Sud qui
ont basculé pour le viognier, On est @ins passé d'une petite
vingtaine d'hectares en 1958 aux 5 420 ha d'aujourd' hui.
Ah, e viognier | Voici un cépage qui jous ertre rusticité et
franilité,

D'abard, il est peu fertile, 4 peine 30 hifha lors des bonnes
années,

S i faut des sols relativement profonds pour éviter
less risques de sécheresses, la terre doit &tre aussi maigre
que possible pour e contraindre & des rendements bas.
Il & un besoin endémique de soleil pour développsr son
exceptionnel potentiel aromatique.

Les condrieu du

domaina Garin.
FACENDA.
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Condrieu, domaine Maiz quel paradoxe, il supporte difficilement la chaleur,
Georges Vemay Dang viognier, serait-ce la contraction imaginaire de la
EETIANEL HAEEa Ve mey vigne et du citrannier, qui enchante tant le palais gréce &

cette frés légére pointe d'acidité mise sur le compte de la
frafcheur qui en fait la renommeée,

Bt puis sous sa robe souvent marqués par une lAgére
nuance orangée, n'est-ce pas un petit air de paradis
qui &mane de ce vin aux armes de fleurs blanches, de
violette, de jasmin et de chévrefeuills 7

En v portant les lévres, woici une corbeille d'abondance
reqorgeant (selon son &levage) de fruits  exotiques,
d'orange, de citron et surtout d'abricot, de pche blanche
et plus tard d'épices douces et de miel qu'il offre & ses

admirateurs.
=a force, ¢'est sa capacité & allier acidité et rondeur, le tout  Condrieu et céte-
aves une richesse aromatique exceptionnelle., rotie, domaing

Mais revenons au condrieu. Quintessence du viognier, | Georges Vernay
présente une diversité aromatique fabuleuse, et une rope  oMH® SecrReE Vemay
colorde qui se dore avec le viellissement. Souple, frais et
d'une belle longueur en bouche, 1| propose des parfums
exuls de fruits (abricots, péches blanches),

Dans son apogée, il dégage des touches de musc, pain
d'épicas et tabac.

Sensible & I'ogydation, c'est un vin & boire jeune.

Christine VERMAY,

vigneronne & Condrieu. @
Gulleume ATGER

Fedephoto.com,
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LE SAINT-JOSEPH
LACP saint-joseph délimite prés de 50 km de vignoble de
Ia rive droite du Rhéne, dans les départements de la Loire
et de I'Ardéche, dont la production de 38 000 hectolitres
par an s'étend sur une supericie de 1 100 hectares,
Autrefolz appelé « vin de mauves =, i était trés apprécié
des rolg de France au v siécle, et fut renommeé = le
saint-joseph = au wiF siecle par les jésuites de Toumon,
(et Victor Hugo dans Les Miséiables qui développa sa
notoriétd dis le g sitde et Ul permit & terme d'@tre
reconnu en ADC en 1956,
Le vignoble de Saint-Joseph est essentiellernent installé
sur d'&troites terrasses pour la plupart granitiques en
pentes fortes, exposses sud-sud-est
Il est dit dang la région que pow que e vin soif bon, &
wone dolt vl e fleuve,
En parcourant la rive du sud au nord, chacun peut
apercevoir leg coteawx, comme autant de balcons offrant
un panorama unique sur les Alpes, et, par temps clalr, sur
le mont Elanc.
Les sols sont plantés en cépages syrah pour le rouge, en
marsanne et roussanne pour les blancs. Le saint-joseph
rouge est élégant et fin, tout en développant une certaing
puissance. | s caractérise par ses parfums de cassis et
frambioise, puis réglisse et cuir aprés quelgues années de
garde.
Il est bien souvent conseillé de k= garder une dizaine
d'années pour détecter toutes ses saveurs.
Les blancs sont équilibrés et gourmands. La
marsanne procure de la puissance au vin mais en
mono-cépage celui-ci va se révéler un peu plat
en bouche, ca qui nécessite de le relever par un
capage plug acide, pour avoir de la frafcheur en
bouche,
Laroussanne s'encharge et apporte un supplément
aromafique (abricot, aubépine, chivrefeuills).

Les St-Jdosaph du
Domaine Coursodon.
Comaine Coursodon

NOS COUPS DE CEUR

w . Domalne Plamre Gonon (saluk-joseph)
Les: saint-josaph de Fiere Goren se comparent
santageusement aves bien des ciifes-rifies.
{ette mualitd et e résultat d'un trés gros travai & fa
vigne, &ins cencession aueine, et d'ne recherche
de In finesse et de [dégance, aussi bien dins fa
juste maturité des mising que dans la vinfication
sans artifice, Cela est mns dovte 66 & fa volonts
tles vignerons de laisser avant tout Secprimer feurs
fruits, de e pas chemher & trvesir la nature par
ds arfices de vinFication, et it & fadapier &
celle-a afn den extraive o2 quele peut offir de
meileiri ohaguenowcesy millésme. Toujours detés
d'un bel équibore, putit légants, pas tapageurs, [es
vins pruposent une siheuette dlmcée, ene de
it aver an fond des plus Ptiresans.

La structure est inujours amyple, & grain fin, la
legueur remarquable.

NAUVES- 4 750845 57 ganon ierr(@ wanachoo
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w - Domaine Coursedon (salni-juseph)

Le seimi-joseph coule dams les weines des
hammies qui ot margué histire de ce domaine
familial oréé 3 fa fin du xx® sicle. Le demaine
produit  eclusiement  des  salnk-joseph
mouges et biancs s les mellleurs temirs de
Fappeltation, des coteax abrupts granitiquss.

La syrah toove dans o= décor sen petit coin
de paradis pour exprimer toute [t quintessence
des pius grands muges rhodaniens. Les vins ==
dévailent surla destele, par une s aux taning
fordus bouleversamte de concentration, de grice
et de délicatesse. A noter les: excemtionnalies
civées « Padis Saimi-Peme » ot « la

- Semsonne s,

AMIVES - D.T508 1829
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LE CORNAS

LA0F cornas est un vin rouge produit & hauteur de
3 800 hectolires par an sur seulsment 110 hectares de
vignes autour de & commune de Comas, sur la rive drofte du
Rhine qui fait face & Valence:

Ce vin etait tés apprécié de Charlemagne, Saint-Louis,
Lovis ¥, Charles Cuint, Richelleu et Louis X\

Le climat, particuligrement chaud et & [Ienzoleillement
exceplionnel, est idéal pour kB culure de B vigne Les
coteal, particuliérement abrupts, sont iés blen exposés
(comes slgnifiant = temes brilées » en cefte) et balawés de
vents réguliers, nécessaires pour la réalisation de ce vin de
caractére, Implanté sur des sols dominés par le granit filtrant,
ke vignoble tire tout le caractére de son temoir par la vinification
&n rouge d'un unique cépage, ka syrah.

Les AOP cornas sort des ving charpentés f puissants, 4 la
robe sombre, presgue noire, et au trés bon potentiel de garde,
Dans les premiéres années, ils sont tanniques et structurés
autour d'amdmes de fruits rouges. En prenant de 'age, ils
g'assoupliszent et laissent place & des notes plus subtiles de
fruffie, d'ambre, de réglisse et de fruits cuits.

(et un vin résllement vivant, & savolr qu'il peut s2 montrer
aussl expressif que muoet, avssl deliciew qu'impoli. Guand il
et tout jeune, on adore sa couleur, ce rouge oui i sur e
viclet, parfols sur le noir On adore ces arbmes épicés, catte
puissance et ce volume en bouche. Passé o2 stade de jeunat,
hop, silence, circulez ya rien & boire | La crise d adolescence
dure trols, quatre ou cing ans. B puis c'est « l'adulescence s,
Il est bien &evé, chamu, marqué par des notes dambre et
de réglisse, tout en vous rappelant son ofté rebelle aves ses

COmas, i par, 1NN mordants. Adults, l a e sens tofal o partage, bougut,

Alan Pans corpulence, dlégance, |l exhale alors des ardmes de cuir, de
poire, de tniffe et sutout d animal. Senior, i| meurt en beauts
dans votre bouche, mir ef sans aucune apreté besoin, plus que tout autre in, dun temps o acclimatation ;
1y & juste une régle fondamentale & respecter avec uncomas,  I'agrafion adoucit son camactire mde et le ibdre de ses

ble d X
ﬂ%‘ﬂa u?:gag i surtout guand 1l est jeune, c'est e carafer absolument carila  senteurs immédiates et puissantas de < renfermé ».
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